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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stiuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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2 = = e e 'a:-, ! Champignons, Erbsen, Reis | TomatensoRe geschnittene | mit Gurkenstreifen, gewiirzter Blumenkohl, "Barlauch" in Barlauch-
. = = E 1) c L @5 c | Di (G) Krakauer (A1,C,G,L,M) Karotten-Broccoligemiise Hackfleischfiillung, dazu Petersilienkartoffeln c,La1 RahmsolRe,
Di 2 o | < 1) o .| =& o | sl . = "
c o @ ;‘_" 5 = c und Schlingli-Nudeln Blumenkohlgemiise, Zucchinigemiise,
8| = c ] S S C.GLMA1 G,L;C,G,L, Spétzle ¢ LAl
o2hpr| 5|21 E|5|w|E|® £ | 02. Apr. ( ) P
glalglel gl c
O— 2
= 2 o % @ i Jagerschnitzel vom Nudeleintopf mit Broccoli, | Stroganoff-Topf Rinderroulade mit Speck- Geschnetzeltes "Mutters Kartoffeltaschen mit
@ o 3 2 S % = Schwein, in RahmsoRe mit | Karotten und gewiirfeltem | geschnetzeltes Rindfleisch | Zwiebel- Art" vom Schwein, Frischkise-
Mi - "E E g g L @5 v M Champignons, Mdhrchen Schweinefleisch (A1,C) in sahniger SofRe mit Gurkenfiillung,Apfelrotkohl, | Kohlrabi- und Krauterfiillung,
£ o 2 U S = ! und Erbsen, dazu Champignons, Gurken und | Kartoffelpiiree (G,,M,) Steckriibenstreifen, bunte | Rahmgemiise G, A1
g =2 & f n = ' Bauernspétzle mit Bréseln Zwiebeln, Spéatzle mit Nudeln c,6.LmNA1
03. Apr. ] E E 2 o3 '% Q X U A COLALT Broseln c,gLA1
&5l @ g TR |
O i
- e . " @ ": Gefliigelbratwurst WeiRkohleintopf mit Rinderbrust in Faschiertes Laibchen Reis-Gemlisetopf mit Gulasch Rind- und
s = = L ) % o Kohlrabigemiise, Kartoffeln und gewiirfeltem | MeerrettichsoRe Rote Bete, | "Mediterrano" vom Rind, Rindfleisch L Schweinefleisch in
e = £ ‘n c i | # S|ID Stampfkartoffeln (A1,G,L) Schweinefleisch (L) Petersilienkartoffeln (G,L,0) | auf buntem Gemiise in wiirziger SoRe mit
Do a1 8l £ n| 8 <o o (o) : ” - . .
c o o K} S ez S pikant-fruchtiger Grillsauce, Zwiebeln und Paprika,
el Bl & x|l | 3 ® 0 dazu gebackene gekochte
04.Apr. 4| S| E| 8| 2| § Q o | 04. Apr. Kartoffelspalten mit grobem KartoffelklRe(A1,C,L)
g | @] 2| 6| & | e
£ &5 o
- ca - 4 @ C? Apfelstrudel mit VanillesoBe| "Frikadelle Rustika" Gekochtes Rindfleisch in , Panierter Seelachs in Fischstidbchen paniert, mit | Alaska Seelachsfilet in
2 2 = 2 S '% i (A1,G) Bratling aus Krensauce, mit Filetform, mit Kohlrabi, KriutersoRe, feiner
Fr =< % E g 5 L @3 I Fr Schweinehackfleisch, Petersilkartoffeln Blumenkohl, Sellerie, Petersilienkartoffeln DillsoBe,Gemiisereis
E|l ol ¢| 8| 5| E X Wirsing und Kise, mit (G,L,0,3,5) Porree, Erbsen, CD.GLMAT
g E 5 f 7] = Pfannengemiise, Karottenstreifen,
05.Apr{ G| L E g| 8| & Q ! 05. Apr. Kartoffelpiiree c,c.LA1 Béchamelkartoffeln
sl @l 2|l sl &| % '
E S5 '
o— 5
- & - - @ = Putengeschnetzeltes in Wirsingeintopf mit Mini- Indisches Curryhuhn mit Fleischlaibchen in kréftiger | Griiner Bohneneintopf mit | Ungarische
& = e e g .g g BratensoRe, Erbsen, Reis Frikadellen und Kartoffeln | Grillgemiise, Basmati-Reis | Bratensauce, mit griinen Kartoffelstiickchen und Gulaschsuppe pikant
Sa % T E|l 8| 5|« oo 2 | Sa (A1,G,L) GLAT (G) Bohnen,Salzkartoffeln Schweinefleischwiirfeln Lt | gewiirzt, mit
= ol 8| S| 5| B 5 (A1,C,L,7) 7 Rindfleisch, Speck- und
el 81 § *la] = = | 06. A Kartoffelwiirfeln und
06. Apr. 8| =| E| 8| % £ Q ) 06. Apr. Gemiisepaprika Lma1 7
|l gl 3| B 8| ¢ =
o o - e @ i Feiner Apfelstrudel gefiillt | Hacksteak in Bratensofe, 2 Rinderrouladen 2 Frikadellen in herzhafter | Zartes Kalbsgeschnetzeltes | Rindsbraten mit
e T = g ° .g mit Apfelstiicken und Bohnengemiise, "Hausfrauen Art", SofRe, Apfelrotkohl, Pastinakengemiise, Rotkraut und
So - = £ ] c i, | 32— X S Rosinen, Vanillesauce Salzkartoffeln c.cLa1.7 Apfelrotkohl, Salzkartoffeln | Kartoffelpliree (A1,C,G,L) Hornchennudeln c,c,LA1 Salzkartoffeln (A1,G,L)
2] a| €| @| e| ¢ | o
c o o L = = ) (A1,G) A1,G,L,\M)
sl 5| 8| X| | 5 :
07.Apr] Bl 2| 2| &| & | £ Q i | 07. Apr
=] i— = _—
(0]
Name © Jde [ imPfingstwase Goppingen
b m — Erkldrung der Symbole:
e = A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o—
Vorname ) Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz @ Suppe
iE] A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei;
o he|B el | e b1-| D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiBungsmittel = Salat J O H AN N ITE R
Straf3e I © ® g s Milchprodukte/Milch; Suppe 3,79 € Q
| H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 i
e Salat 3,87 € Dessert Aus Liebe zum Leben

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse. H6 Parantisse, Kuchen 3,33 €
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o . . ’ u ia p p Kuchen
DT:t?an Hausmannskost | Gut Biirgerlich |GaumenschmauB8 | Feiner Klassiker |Diét & Schonkost |Klein und Fein c A L N v
(11309 (899 €) (12,17 €) (11,63-6)—— (1066 €) (H046-6y— 2
.r% ( j—
Fierpfannkuchen mit Milchreis mit Zimt bestreut, Hirschgulasch in delikater [Schweinebraten in Rahmschnitzel "natur" vom |Gabelspaghetti mit T i & < = b7 - @
Heidelbeerfiillung Sauerkirschen (G) Sauce, Spatzle, Preiselbeer- herzhafter SoRe, Schwein, mit Gemiisebolognese = 2 e g x S )
Mo VanillesoRe c,ca1 Dip (A1,C,G,L) Rosenkohl, Salzkartoffeln  [Spargelgemiise und C.GLA1 2 Mo 2 3 < § 5 % dsi
(A1,G,L) Krauternudeln (A1,C,G,L) o c g 17} < S g
1g8. Apr. [E B (8 |5 [§ |2
8. Apr. (98.Apr. 15 12 B |E |» |E O
| =S N P A o~
X o
Linseneintopf mit gekochter (emiiseeintopf mit Kasespitzle "Allgduer Art", Héahnchentaler in cremiger Hahnchenbrustfilet in |insenbratlinge dazu ! - <@ » - @
Mettwurst 37 Rindfleisch Karotten, hausgemachten Spinatsole ApfelrahmsoBe,Steckriiben- SoRe,Auberginen,Papri i 3 S o g ) .g
i Blumenkohl, Kohlrabi, Gemiisemaultaschen,Band Hahnchenbrustfiletstiicke Kohlrabigemiise,Krauterreis ka und Zucchini H 7 = E 0 c LL - —y
Di c Di 2 & | |a |8 &oo>
Pteckriiben, Broccoli, hudeln mit Pilzrahmsauce mit Spétzle-Nudeln 6 LAt A1,G,L) 9 c o 9 & S 2
Selleri d Kartoffeln A1,C,G,L < i3 < %] 3
9. Apr. I s el ) 2do.Apr. [§ 2 |2 5 s | O
T s |8 |3 |5 8 &
5 L
= o —
Eintopf aus Kidney-Bohnen, Kartoffelsuppe Hausmacher Bratwurst aus Hahnchengeschnetzeltes in Pfannkuchen mit Rigatoni al forno in @ i ca N i @
artoffeln, buntem Paprika, '[Norddeutsche Art" mit eigener Herstellung, in $ahnesoRe mit Apfelfiillung und fein-wiirziger Gemiise- 5 2 S = 2 2 %
Mi ais, Zwiebeln;Cabanossi- geschnittenen Wiener unkler SoRe, dazu Gemiisenudeln ¢, LAt 9 VanillesoRe c,cA1,9 {-'Ieischsauce (Rind), i - 'E E g 5 L @5—
Wurst (L,7) Wiirstchen Lm3,7 artoffelpiiree und liberbacken mit Kdse i s o o K I 2
LA : g« [5 |8 K 8 |5
pfelrotkohl 6L Ly E @ I [ ™
10. Apr. 10.Apr. |5 |2 |12 |8 W | Q
X = 3 = £ 4+ O
L (C] S K N T
! o
Kasseler Braten in SoRe, lihnersuppentopf,Hérnche PRutenbruststreifen "ltalia” Hahnchenbrustfilet paniert chweinebraten Hacksteak auf Wirsing 'C e 2 i - @
griine Bohnen, nudeln,Karotten,Blumenko in Tomaten-Paprikasofe, uf Wirsinggemiise, fHausfrauen Art" Balzkartoffeln c,LA1 o 3 b ® |0 S %
Do Salzkartoffeln Ap,GLA1,37 I,Broccoli,Huhnfleisch it Krdutern ;alzkartoffeln ALA1 8 emiisemix aus Méhren, Do - 'E _g g 5 K @3_
1,C) bgeschmeckt, feine lumenkohl und Sellerie, _"E é o o _‘g" 5 2
andnudeln (A1,C,L atzle c,c,LMmA1 3 = n =
11. Apr. ( ) o oI Apr. |E @ g 5 Ly e Q
Q = = = = = O
b= K] (] © o S
° ;
= o —
Alaska-Seelachsfilet Kasespatzle mit emiise Eabeljaufiletschnitte in llachspfanne Alaska- " - SR N Su)
"Florentin" in Spinat- Zwiebelschmelze ccL ix,Blumenkohl,Mdéhren,Er illrahmsoRe, Kartoffeln LLachsfiletstreifen mit eelachsfiletschnitte i 2 S 3 K &4 g
Fr KésesoRe, mit sen,Romanabohnen, geLm Penne-Nudeln, Blattspinat, aniert und goldbraun i Fr % % E g s L @5
Tlomatenwiirfeln, auce $alatgurkenwiirfeln und ebraten, Sauce E o 2 | S g
12. A Salzkartoffeln p,c,LA1 ollandaise,Salzkartoffeln Cherrytomaten p,c,LA1 Tartare, x A E i £ f 7 >
- ApT. Petersilkartoffeln ! 2. Apr. 2 | E e M < Q
! s B |3 s 8
! Be
5 %
Hahnchenkeule auf Kartoffelkiichle mit arter Sauerbraten Nudelplatte Variation aus udelpfanne mit Schlingli- Herzhafter = e = o >
Gemiisebett aus Ghampignonsofe c,G LAt pfelrotkohl und gekochte, Nudel-Spezialitaten: udeln, Karotten, Broccoli  Gemiiseeintopf mit g 3 IS = & o
$Sa Wirsing,Karotten und ausgemachte Rigatoni in fruchtiger ynd Blumenkohl G,LAt1 GefliigelkloRchen a1 gs a G g E ﬁ @5
Salzkartoffeln KartoffelkloRe (A1,C,L) Tomatensauce und griine = g o> [0 |o
Tortellini mit Spinat- = & 3 =
13. Apr. Ricottafiillung in Krauter- 31 B. Apr. “ g E § i Q
= | © (O = [
@ F= (0
| oy
aniertes Kaiserschmarrn mit Hiihnerbrust "Caprese" in  Gefiillter Kalbsbraten mit 4 Kalbsbratwiirste in milder Hiihnerbrustfilet mit i s L s @
chweineschnitzel in fruchtigem Apfelkompott Tlomatensauce, mit Schweinehackfleischfiillung SoRe, mit Romanesco- in-wiirziger 3 S 5 o .
$o auerrahmsoRe, dazu cle.at Nlozzarella garniert, ih RahmsoRe, Rosenkohl,  Gemiise, dazu estoauflage, auf % o S E E g @E
irsinggemiise, Krauter-Nudeln (A1,G,L) Schlingli-Nudeln c,L a1 Salzkartoffeln (G,L) pinat-Spaghetti ' = o 2 o
alzkartoffeln (A1,C,G,L 1,C,G i o = =
14. Apr. ( ) {p1,6:09) 4. Apr. [ B " E|®
= (V) (@)
g
Felefon: 07161 -96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter.de Pfingstwasen 1| 73035 Goppingen ® Name
- I goeppingen@j Igrwgrung ger%msbole: | pping 5
m — A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; g ARAT> =
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz Suppe \°‘\ ) o | Vorname
" " A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei; =5— J . J 0 HAN N ITE R =]
h B I b-rl D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiRungsmittel & Salat m
el ge e ¢ Milchprodukte/Milch; Suppe 3,79 € X orm S . ! | Straf3
@) ® H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3  ga|at 3,87 € Q Dessert i Aus Liebe zum Leben ! faie

Walniisse,
HA4 KacchiinfieceaHB Pecanniicea HA Paraniices

Kuchen 3,33 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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1121 3| 4| 5| 6 | Kuchen | G Tag/ - " " " . .
El Dpatum Hausmannskost | Gut Biiygerlich | GaumenschmauBl| Feiner Klassiker | Didt & Schonkost| Klein und Fein
() = J . " Z4 144 o)\ (4.0 £\ (A.Q AL\
g \II,OU@) \8799@) \IW \Il,eu <) \lu,g <) \ Y, TOC)
. (]
+ = k= k7] @ @ Schweinegeschnetzeltes Gemiisepfanne mit Rindsgeschnetzeltes "Chili"| Alaska- Jagerbraten in Gnocchi "Roma" in
[} = =3 (V] [ =}
S =] 1] = S ] = mit Champignons in heller | Maultaschen,Karotten,Papri | in scharfer Sauce mit Seelachsfilet,Krautercreme, | SteinpilzsoRe vom Schwein,| fruchtiger Tomaten-
= = £ 5—
MO 2 o iC g 5 % e :q-'_’, MO SoRe, Erbsen und ka,Erbsen,Mais,Pilzen verschiedenem Gemiise, bunte Gemiiseplatte, mit Kohlrabi, Karotten und | Basilikumsauce, mit
= 'g’ é < é £ m gewiirfelte Karotten, Langkorn-Reis (A1,L) Salzkartoffeln (D,G) Broccoli in BéchamelsoRe, | Obers verfeinert und
E ( ! Spatzle-Nudeln (A1,G,L Salzkartoffeln c,LmA1 7 Kirschtomaten garniert
15. Apr. @ . E '&é o3 -% Q i | 15. Apr. P ( ) C,G LA .
sl @ S|l 9| & '
¥ X
o—
- 2 L | B @ E Mini-HackfleischkléBchen | Fleischkédse mit Putensteak in KdsesoRe mit| Panierte Putenkeulenbraten in Szegediner Gulasch
@ & = 2 k) .g ! auf Schmorkohl, mit Zwiebelschmelze garniert, | Kohlrabigemiise und Gemiisehappen,Schwarzwu | Rahmbratensofie, mit Schweinefleischwiirfel
Di i = _g g 5 L | e c | Di Salzkartoffeln (A1,C,L) dazu Karottengemiise und | Kartoffeln c,cL rzeln,Blumenkohl,Bohnen,K| Mangoldgemiise und in Sole mit Sauerkraut,
£ fq’a 2 ;_‘v 5 = o Stampfkartoffeln ;37 rauterdip,Gemiisereis Kartoffelknddeln c,c,LA1 Salzkartoffeln G A1
] = c o =] c
16. Apr. § @l 8] 5| a|c= Q £ | 16. Apr.
glalglel Bix f
&— 2
- o i T @ 9 Frankische Bratwiirste auf | Hefekl6Re mit Schweinsbraten mit Rindergulasch,Erbsen u. Rindfleisch in Hausmacher Bratwurst
4 o = £ e .g = Sauerkraut angerichtet, mit | Heidelbeerfiillung, Kiimmel garniert, Mohren, Kartoffelschmarrn | MeerrettichsoRe 2 Stiick auf Bayrisch
Mi = = E g 5 L. @S vl Mi Kartoffelpiiree 6,37 VanillesoRe c,GA1 Sauerkraut mit Speck, Bohnengemdiise, Kraut, Kartoffelptiree
£l 8| 5| 3| €| ¢ : hausgemachte Salzkartoffeln (G,L,0) GLA1 7
gl 3| g <l g| 3 : Semmelknédel (A1,C,G,L,7)
17.Apr.| G| D | 8| | & | £ Q 17. Apr.
g =] 3 = b= @ X
£ (" (‘Dn 3 D K '
o— i
)
- e | B @ ,': Pilzragout "Béhmische Art" | Hihnchenbrust in feiner Hiihnerbrustfilet mit Nudeln | Paniertes Hackbraten in Rahmschnitzel vom
3 S @ £ © -g 2 mit Serviettenknddeln SoRe mit Apfelwiirfeln, in Oberssauce, garniert mit | Gemiiseschnitzel,fruchtige | SoRRe,Steckriibenstreifen in | Schwein griine
Do = = E cﬁn 5 s @5 S | Do CGLA1 Gemiisereis mit Lauch, Kdse und Tomatensofe,Couscous heller SoRe,Salzkartoffeln Bohnen, Salzkartoffeln
& fq’) 2 El S5 2 5 Méhrenstreifen und Pfirsichwiirfeln (A1,G) GLA1
18. A el 81 § <l o 2 ® 18. Aor Romanescordschen L1
Apr) G| S gl E|l el £l g | o
(] (n & [0 g 4 =}
= L= =) )
o— s
- e . T @ Q.D Penne al pomodoro Nudeln | Hiihnerfrikassee in feiner Scholle paniert und Vegetarische Billchen aus | GrieBbrei mit Mandarinen Gulasch vom Schwein,
8| © % £ e -% E mit italienischer Krauter- SofRe, goldbraun gebraten, Erbsen,Spinat,Mozzarella,d | ¢.GA1.9 Friihlingsgemiise,
Fr S = E g 5 L @5 "I Fr Tomatensauce, bestreut mit| Champignons,Karottengem | Krautersauce, azu Kohlrabi und Erbsen- Salzkartoffeln c,LA1
£ g) a ;‘_\! % = X geriebenem Hartkése c,a1 lise und Reis Petersilkartoffeln ac,p,cLma1 | Kartoffelstampf
© He [ = %) = |
19.Aprf 5| @ S| 5| | £ .| 19. Apr.
g1 s E e | 5 @ |
© ) = ‘0 H] ¥4 i
~ — 8 == E 1
(O— =
(O]
o o - 4 @ = Bockwurst auf Omlette Gartnerin,gefiillt, Kalbsschnitzel Broccoli-Bandnudeln in Hackbraten in Tortelloni alla panna
21 5 = - e .g g Wirsinggemiise, dazu paniert,dekikate Pilz-SahnesoRe c,LA1 BratensoRe,Karotten kostliche Teigtaschen
T = £ ‘o e w |2 o Kartoffelpiire (G,L,M Broccoli,Karotten,helle RahmsoRe,Broccolirdschen u.Selleriestreifen,Broccoli,B| mit Ricotta-
Sa £| 8| & & o | Sa
= °E’) o K} < 2 5 SoRe und Krauter- ,Karotten,Salzkartoffeln lumenkohl,Kartoffeln Spinatfiillung, in feiner
g E]' 5 f (7] =3 = Kartoffelptiiree (A1,C,G,L,M) Krauter-Oberssauce,
20. Apr. o] | E g o8| £ Q o | 20- Apr garniert mit
3 = = o s
S0l 51 81 51 x @
o— ]
4 2 . 9 @ E Cordon bleu paniert, mit Gemiiseragout mit Schwabentopf, Geschmorte Rindergulasch in dunkler Kasseler Braten in
8 S =~ ) e '% Kase und gekochtem Petersilienkartoffeln c,a1 Schweineschnitzel, Schweineschulter in SoRe, | SoRe,Kohlrabi- Bratensofe, buntes
So - = E g 5 L @3_ X So Vorderschinken gefiilit, Maultasche, dazu Gemiise und Steckriibengemiise, Gemiise mit heller
£ fq’: 2 K 5 2 | Bohnengemiise mit Speck, Schweinelendchen,Rahmso | Salzkartoffeln (L) Salzkartoffeln Mascarponesofe,
g 3 = f n = i Bratkartoffen(A1,C,G,L) Re, Spatzle (A1,C,G,L,7) G Salzkartoffeln LAt 37
21. Apry G| 2| 2| B| »| £ Q | 21. Apr.
=3 o byt o—
8| o| 3| 8] 8| 5
O s = =
©
Name ] elefon: 07161 -96 426 06 42626 snueservice.goeppingen@iohanmniter-de 2 gstwase 3035 - GOppingc
5 — = Erkldrung der Symbole:
K= — A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o—
Vorname ) Hafgr, . oo R 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz <> Suppe
ol A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; tihner)Ei;
m heiB el ie b-'-l D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 Stungsmittel CB!; Salat J 0 HAN N ITE R
Straf3e 1 g s Milchprodukte/Milch; Suppe 3,79 € ’
! & @ H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 Salat 3,87 € Q Dessert AUS Llebe Zum Leben

Walniisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse HB6 Paraniisse Kuchen 3,33 €



