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Nudelplatte Variation Hahnchenbrust in feiner Deftiger Schweinsbraten Hackbraten in Rahmschnitzel vom i e ) + @
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Broccoli-Bandnudeln in Puten-Hacksteak Karotten, | Scholle paniert und Alaska-Seelachsfilet in Mediterrane 5 s ] b @
Pilz-SahnesofRe Blumenkohl und Broccoli, | goldbraun gebraten, SenfsoRe, dazu Pfannkuchen mit ! 8 = = o c
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Bayerischer Kaiserschmarrn mit Rinderhacksteak mit Hackbraten in Tortelloni alla panna EJ - ) - F@
Schweinebraten in fruchtigen, gewiirfelten Karotten-Erbsen-Garnitur in BratensoRe,Karotten- kostliche Teigtaschen & 3 ﬁ 3 i c
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Edles Festtagstopfchen, Spiegeleier in SenfsolRe Schweineschnitzel Rindergulasch in dunkler | Steinpilz-Ragout mit i 5 %) i @
Schweinefilet, Salzkartoffeln c.cmA1,9 "Mailand" paniert, mit Kdse SoRe,Kohlrabi- hausgemachten i g S = i c
So Hiihnermedaillons,Pfeffer- garniert, dazu italienische Steckriibengemiise,Salzkart| Maultaschen X SO ® 'TE _g & E
Rahmsauce,Gemiise,SpétzI GemiisesoRe und offeln ALCFGL c|lo|g S | |&
. e Gabelspaghetti | |l B = c n | c
05. Mai. AL | [05.Mai.| E | @ | ¢ @ |8
4 =) k= £ - <
: S |0 | = i
G = O a
=
3 = . 3 5 5 ; = 0
elefon: ( -96 16 80 Fax: 96 16 8 menueservice.heidenheim@johanniter.de | in den Seewiesen 96 | 89 reldenneim B
Erklérung der Symbole: o (R
m — A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; ERiarung Ser aymbole: b}
— Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz g SR> =
. I s A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)Ei; ' . Suppe > 2 o | Vorname
D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiBungsmittel 53— g ) s
he'B ge |€b'|' Milchprodukte/Milch; Salat 3,79 € Anfahrt 2,44 €<= Salat J 0 HAN N ITE R m
H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 Suppe 3,87 € %&LL_“\&"’ ' | strage

Walniisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

Kuchen 3,33 €

Q Dessert

Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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