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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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5 | _Patum 1 (11,27 €) 2 (849€) 3 (12138 & [1155€ 5 (10,54 €) $10,14 €)
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2l |3 § @ ~ Putenbruststreifen "Italia” |Gulasch vom Schwein in Putenrollbraten in Rinderbrust in 2 Kalbsbratwiirste in milder | Linsen-Bratlinge,dazu
L L2 g - < = f_:’ in Tomaten-PaprikasoRe, BratensoRe, Gemlisereis BratensoRe, mit MeerrettichsoRe Rote Bete, |SoRe, mit Romanesco- gelbe Thai-CurrysoRe
NO 2 o < g _g L 3 = MO mit Krautern (lactosefrei) 1) Romanobohnen und Petersilienkartoffeln c,.,0] Gemlise, dazu m. Auberginen,rote
e g’ @ o [T} o3 & o] abgeschmeckt, feine Kartoffelknodeln [c,G A1) Salzkartoffeln (6,4 Paprikawiirf.,Zuccini,ro
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3 5 g x = 4 Q : - SRR Lauchzwiebeln F.LA1)
1) ™ © © '
o o fa) H
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3 ﬁ @ 9 c ! Gemiisehappen,auf Basis gewiirfelt und gepdkelt, auf [Sauerkraut angerichtet, mit |Gemiisefiillung in SofRe, Kohlrabi- und fruchtiger Tomaten-
Di ﬁ E E E g 'E = i Di von Schwarzwur- Sauerkraut, Kartoffelpiiree |Kartoffelpiiree () Tomatensofe mit Broccoli, |Steckriibengemiise in heller | BasilikumsoRe, mit
£ o 9 T S o3 | <> S zeln,Jackfrucht,Blumenkohl |€ Zucchini- und KrautersoBe, Salzkartoffeln |Sahne verfeinert und
30. A g 2 S @ (] = = 30. A ,Borlottibohnen,dazu Krau- Tomatenwiirfeln [c,c,LA1 ) Kirschtomaten garniert
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T|°18 a5 ®
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- %) + @ o= Apfelstrudel mit VanillesoBe |Nudelpfanne mit Schlingli- |Stroganoff-Topf Jagerschnitzel vom Geschnetzeltes "Mutters Schaschlikpfanne,gewii
3 ﬁ 3 2 = § IGAT] Nudeln, Karotten, Broccoli |geschnetzeltes Rindfleisch |Schwein, in RahmsofRe mit |[Art" vom Schwein, rfelt.Schweinefleisch in
i ® = E ) s © o H und Blumenkohl (gL A1) in sahniger SoRe mit Champignons, Méhrchen Kohlrabi- und pikan-
Ml < [0} < X o L = MI
c o 2 "7 5 o | <> ! Champignons, Gurken und |und Erbsen, dazu Steckriibenstreifen, bunte |ter SoRe m.
01. Mai g E £ & 7] £ i 01. Mai Zwiebeln, Spatzle mit Bauernspatzle mit Broseln |Nudeln [c,6.LMNA1] Speck,Zwiebeln,Paprik
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- 2 T @ ! Curryhuhn Hiihnerfleisch in |WeiRkohleintopf mit Hahnchenkeule "Landfrau™ [Faschiertes Laibchen Reis-Gemiisetopf mit Kése Lauch Suppe mit
3 'g 5 9 c c milder Currysauce mit Kartoffeln und gewtirfeltem |auf einem Gemiisebett "Mediterrano" v. Rind,auf Rindfleisch Rinderhackfleisch (]
Do ® = _§ E 5 E 55— 2 Do Ananas, Erbsen, Karotten Schweinefleisch (1) aus Wirsing und Karotten, |buntem Gemiise in pikant-
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- ) s @ o Gefilillte Schweinelendchen |Maccaroni mit Schlemmerteller Panierter Seelachs in Lachspfanne Kap-Seehechtfilet
3 'E:_, = s c ! i. liebevoller Handarbeit mit |TomatensofRe und Hiihnerbrustfiletstiicke in Filetform, mit Kohlrabi, Lachsfiletstreifen mit geformt aus
Fr ] E E E = E - ! Fr Hackfleisch gefiillt,in geschnittener Krakauer Gemiise-Oberssauce, Rosti- | Blumenkohl, Sellerie, Penne-Nudeln, Blattspinat, |[Filetstiicken,Krauterma
£ o 2 B & o8 | <> : RahmsoRe,m.Erbsen u. Fin- |[C.GLMA1] Ecken [cA1) Porree, Erbsen, Salatgurkenwiirfeln und rinade,Blumenkohl-
03. Mai E g B 2 n = X 03. Mai germohrchen,Knépfle- Karottenstreifen, Cherrytomaten p,cA1] Pastinaken
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3 'F_, a 8 c S "Hausfrauen Art" Frikadellen und Kartoffeln pan.Schweineschnitzel,Mau |BratensoRe, Erbsen, Reis HackfleischkloRchen c,L,a1) | Pfannkuchen
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Datum 1 (11,27 €) 2 (8,49 €) 3 (12,13 €) 4 (11,55€) 5 (10,54 €) 610,14 €) &
Panierte Jagdwurst, dazu Kesselgulasch Eintopf mit | Nudelteller,deftige Zwiebelfleisch Blumenkohl-Kase-Medaillonf Schwabisches ® 7 = = @ g
Tomatensofe und Rindfleisch, Kartoffeln, Nudelkreation m. geschnetzeltes Rindfleisch [ mit buntem Gemiise und Linsengericht mit 1 o 2 = g i, % =
Mo Maccharoni (A1,C,G,L,M,N) | Karotten, Broccoli und Kasespatzle "Allgauer mit geschmorten Zwiebeln | Petersilienkartoffeln (c,c1,a1]| Paar hausgemachten < |Mo 2 o S e o s
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Frikadelle "Ungarische Art",| Nudeleintopf mit Broccoli, | Pfeffergulasch Rindfleisch | Bockwurst auf Gemuiiseeintopf mit Nudel-Pilzpfanne, feine % s %! 2 g
hausgemacht, aus Karotten und gewiirfeltem in pikanter SoRe mit Wirsinggemiise, Rindfleisch Karotten, Pilzauswahl in i 8 S 3 e c
DI wiirzigem Hackfleisch und | Schweinefleisch c.a1] Zwiebeln und Paprika, dazu| Kartoffelptiree (6, M Blumenkohl, Kohlrabi, Sahnesofe, breite i Dl i 'E _E E g E
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23. Apr. Paprikawiirfeln, dazu Reis Sl-APrl 6| L | E|2 |2 |8
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Gemischte Bratenplatte GrieRauflauf mit SiiRkartoffel-Curry mit roten| Gekochtes Rindfleisch in Jagerschnitzel "natur" vom | Putenhackrélichen auf % - e + g
Rind- und Schweinefleisch, | Pfirsichwiirfeln c.c a1 Paprikastreifen, Erbsen, Krautersofle Rote Bete, Schwein, in buntem Gemiise, 9 2 S 5 2 c
Mi Karottengemiise mit Auberginen,Reis Kartoffeln [, ChampignonrahmsoBe, mit | Salzkartoffeln [ca1] 5 Mi - % _g E < 'Lg—_)
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JagerkloRchen Nudeln mit HackfleischsoBe| Schlemmerfilet "Napoli" Hahnchenbrustfilet paniert | Pfannkuchen mit Omelett i " %) 7 g
HackfleischkloRchen in pikant gewiirztes Rind- und | Alaska-Seelachsfilet mit auf Wirsinggemiise, Quarkfiillung und "Gartnerin",gefiillt mit c': 3 'E:__z = 2 c
Do PilzrahmsoRe, Kohlrabi- Kalbfleisch, geriebener pikanter Gemiise- Salzkartoffeln a1 Heidelbeeren [c,c.A1) heller SoRe,Broccoli o DO ‘5 = _E E = E
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Kirschenmichel siiRer Schinken-Nudeln mit Rihrei| Zarter Rahmsauerbraten in | Panierter Seelachs in Alaska-Seelachsfilet in Alaska- 5 5 & T g
Brétchen- und magerem, rohem feiner SoRe, Spatzle mit Filetform, mit Kohlrabi, Senfsofe, dazu Seelachsfiletschnitte . 2 S o 2 c
FI" Sauerkirschauflauf, mit Schinken [c,mMNA1) Bréseln (c,G,LA1] Blumenkohl, Sellerie, Dillkartoffeln p,c,m paniert und goldbraun i Fr o 'TE _E E & 'LGE
Zucker und Zimt garniert Porree, Erbsen, gebraten, : £ | & B |5 | » a_b
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Hacksteak in Bratensofe, Griiner Bohneneintopf mit | Gegrilltes Hiihnerbrustfilet | Gemiiseplatte,Blumenkohlr | Hacksteak in BratensoBe Gemiisenudeln- @ - %) i o
Bohnengemdiise, Kartoffelstiickchen und "California" mit Nudeln in oschen,Fingermdhrchen,Er | Blumenkohl naturell, Rigatoni in heller € 3 S 2 2 c @
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Kohlrabigemiise, Speisequark Schweineschnitzel in "Forsterin Art" in BratensoRe, mit Kohlrabi- Rotkraut und i 2 T - 2 c
So Stampfkartoffeln [c,LA1) Speisequarkzubereitung mitf RahmsoRe, verfeinert mit Sahnesofe mit Steckriibengemiise in heller] Salzkartoffeln So 5 % E E & E
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Kuchen 3,05 €

Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



