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Zusatzstoffe:

Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
5. StBungsmittel
.-9. mit Zuckerarten und StiBungsmittel
0. enthalt eine Phenylalaninquelle
11. kann bei Giberm. Verzehr abfiihrend wirken
12. Farbstoff
13. geschwefelt
14. gewachst
15. geschwarzt
16. Phosphat
20. mit Eiklar

Allergene:

51. Glutenhaltiges Getreide und —erzeugnisse
511. Weizen —erzeugnisse

512. Dinkel — erzeugnisse

513. Kamut — erzeugnisse

514. Roggen —erzeugnisse

516. Hafer —erzeugnisse

52. Laktose

53. Krebstiere

54. Eier —erzeugnisse

55. Fisch —erzeugnisse

56. Erdnlsse —erzeugnisse
57. Soja —erzeugnisse

58. Milch —erzeugnisse

591. Mandeln —erzeugnisse
592. Haselniisse —erzeugnisse
593. Walniisse —erzeugnisse
594. Cashewnlisse —erzeugnisse
595. Pecanlisse —erzeugnisse
596. Paranlisse —erzeignisse
597. Pistazien —erzeugnisse
598. Macademia —oder Queenslandniisse —erzeugnisse
60. Sellerie —erzeugnisse

61. Senf —erzeugnisse

62. Sesam —erzeugnisse

63. Schwefeldioxid und Sulfide
64. Lupine —erzeugnisse

65. Weichtier —erzeugnisse



