Speiseplan vom 23.09. - 29.09.2024 KW 39 / 2024
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Pilzragout "Bdhmische Art" | Nudeln mit HackfleischsoRe| Hirschgulasch "Diana" Pfannkuchen mit Schweinelendchen i . ) v e
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Wildlachs a la Florentin Weilker Bohneneintopf Alaska-Seelachsfilet Lachspfanne Gnocchi "Roma" in g 4 e 7 o —
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Telefon: 07361 - 96 30 17 Fax: 96 30 69 | menueservice.aalen@johanniter.de | Stuttgarter Str. 124 | 73430 Aalen b=
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m — A Gluten (A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, Ad 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; Erkldrung der Symbole: 5
= Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz o— =
R . A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei; @ Su ppe o | Vorname
D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiBungsmittel =
helB gel 'eb.r Milchprodukte/Milch; Salat 3,79 € Anfahrt 2,44 6‘:3!; Salat J 0 HAN N ITE R m
H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 Suppe 3,87 € . Strafie

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Q Dessert

Kuchen 3,33 € Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Speiseplan vom 30.09. - 06.10.2024 KW 40 / 2024

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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® et
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