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Telefon: 07361 - 96 30 17 Fax: 96 30 69 | menueservice.aalen@johanniter.de | Stuttgarter Str. 124 | 73430 Aalen %
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Kuchen 3,33 €

Q Dessert

Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

Speiseplan vom 28.10. - 03.11.2024 KW 44 / 2024
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Do “ 5 E g E 21 Do mit mediterranem Pesto aus| Sauerkirschauflauf, mit Gemiise-Oberssauce, Rosti- Karotten, Broccoli,
= o 5] ot -~y [= Rucola und Spinat, Zucker und Zimt garniert Ecken (A1,G Blumenkohl und
= £ @ G | ¥ | @
£ h:; g (7] c S Grillgemiise (A1,H1) (A1,A3,C,G,H1) Erbsen,
31. Okt. o | @ 5 | 31. Okt. s
g1 = g - g © Hérnchennudeln
S @ © i Q e
x 9]
U} a =
()
s e w @' g Eierpfannkuchen mit Schlemmerfiletschnitte "a la| Panierter Seelachs in Bunte Gemiiseplatte mit Fischpfanne "Nordsee"
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H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,
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