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H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

Kuchen 3,33 € Aus Liebe zum Leben

Q Dessert

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.


johanniter.de

Speiseplan vom 16.06. - 22.06.2025 KW 25 [ 2025

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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