Speiseplan vom 19.01. - 25.01.2026 KW 4 / 2026

Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaul} leer Diét & Schonkost| Klein & Fein £ 11213456 Kuchen
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Erbseneintopf mit Wiener | Apfelstrudel mit Vanillesoiq Jégerschnitzel vom Putensteak in KésesoRe mi{ Kartoffeltaschen mit 2 o @ 4 T l:l
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Vegane Rucola-Spinat- Kirschenmichel stiBer Schlemmerteller Reis-Gemiisetopf mit Wiirstchengulasch in E % <@ s . — [:]
Spaghetti abgeschmeckt Brotchen- Hahnchenbrustfiletstiicke Rindfleisch TomatensahnesoRe, ": 3 s 3 e c @
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Eierpfannkuchen mit Bunte Gemiiseplatte mit Panierter Seelachs in Alaska Fischpfanne "Nordsee" bS] %5 @ 9 o — I:l
Sauerkirschfiillung Blumenkohl, Filetform, mit Kohlrabi, Seelachsfiletschnitte in Fischfrikadelle paniert, uln 8 S 3 © = @
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Hiahnchenbrustfilet "natur" | Wirsingeintopf mit Mini- Curryhuhn Hiihnerfleisch in Kartoffel-Gemiiseauflauf mif Ungarische s 55 @ o e D
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Bockwurst auf Kartoffel-Gemiisegericht Zarter Sauerbraten Saftiger Schweinebraten in | Putengulasch Broccoli ! 5 @ b o — D
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Telefon: 07361 - 96 30 17 Fax: 96 30 69 | menueservice.ostwuerttemberg@johanniter.de | Stuttgarter Str. 124 | 73430 Aalen %
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- A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; Erklérung der Symbole: =
— afer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz g 5 o %
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)Ei; uppe 3! 2
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e o Welndsse, Kuchen 3,99 € Q Dessert > Aus Liebe zum Leben | |StraBe

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



