Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewunschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

Speiseplan. vom 09.02. - 15.02.2026_KW._7./ 2026
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PSS i Erkldrung der Symbole:
A0 — A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; 5 —
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H4 KaschuniisseH5 Pecannusse, H6 Paraniisse,

Kuchen 3,99 €



