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9 2 g = S ‘D Sahnesofe, mit Zitrone Wiirstchen (L) Hackfleischfiillung in Mohren, Kartoffelschmarrn | Schwein, Blumenkohl, Pfannkuchen
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Di e % E g 5 L Di SoRe, dazu Bohnengemiise verschiedenem Gemiise, Apfelscheiben und Pariser |Blumenkohl und Kohlrabi, |Paar hausgemachten

= o 5 S Voo = und Salzkartoffeln c,LmN,A1 Langkorn-Reis (A1,L Karotten, Kartoffelptiree mit | Hérnchennudeln c,c,LA1 37 Wiener Wiirstchen,

1= 0 ¥4 Q c

g 5 5 = n 3 01. A Bréseln gL A1 Bauernspatzle mit
01. Apr. |5 | E g | £ - Apr. Broseln cLa1 37

R A

o o v | % Panierte Jagdwurst in Kesselgulasch Eintopf mit |Vegane Rucola-Spinat- 2 Frénkische Bratwiirstchen | Bunter Gemiiseeintopf mit | Ofenschlupfer siifler

2 S = L 2 .g Bratensofe, Bayrisch Kraut, | Rindfleisch, Kartoffeln, Spaghetti abgeschmeckt hausgemacht, in Sofe, mit |Mini-Hackfleischkl6Rchen Brétchen-Apfelauflauf,
Mi =1 =B E_ @ | w Mi Salzkartoffeln (A1,C,G,L,M) |Karotten, Broccoli und mit mediterranem Pesto aus |Kohlrabi und Kartoffeln C.LA1 mit Sahne verfeinert,

= % 8 t§u < - Hérnchennudeln c,LA1 Rucola und Spinat, GLA17 Sauerkirschen c,6,A1 H1

« 5 c ) 3 Grillgemiise A1 H1
02.Apr.| E| 2| 2|8 |w % 02. Apr. g

= = = 1= e 2

E T T8 T2 T8

Do
03. Apr.

lein und Fein

Hausmannskost
Gut Biirgerlich
GaumenschmauR
Feiner Klassiker
Digt & Schonkost

Do
03. Apr.

Koénigsberger Klopse in
KapernsoRe, Langkorn-Reis
mit Erbsen c,g,LA1

Kartoffel-Gemiisegericht
mit Karotten, Broccoli und
Blumenkohl in heller
Rahmsofe G

Hithnergeschnetzeltes;Cha
mpignons, Erbsen und
Karotten,Reis (C,G)

Schweineroulade mit
Hackfleischfiillung, in SoRe,
mit Karotten in Streifen,
Broccoli, Blumenkohl und
Kartoffelptiree (A1,C,G,L)

Rinderbraten in
BratensofRe,Kohlrabi-
Steckriibengemiise in heller
SoRe,Petersilienkartoffeln

Konigsberger Klopse in
Kapernsofe,Karottenge
miise,Kartoffelpiiree

Fr
04. Apr.

Hausmannskost
Gut Biirgerlich
Gaumenschmaul
Feiner Klassiker
Diit & Schonkost
Klein und Fein

Fr
04. Apr.

Milchreis mit Sauerkirschen
G

Kirschenmichel siiRer
Brétchen-
Sauerkirschauflauf, mit

Zucker und Zimt garniert
C,G,A1 H1

Alaska-Seelachs paniert in
Filetform, mit
Remouladensole,
Kartoffeln c,p,c,LmA1

Wildlachs a la Florentin
Wildlachsfiletstiicke in
feiner Rahmspinat-Sofe,
dazu Bandnudeln c,p,G A1

Alaska-Seelachsfilet in
SenfsoRe, dazu
Dillkartoffeln b, LmA1

Seelachs "Poseidon"
paniert, in Filetform,
mit Gemlise-

Béchamelkartoffeln
C,D,G,LMA1

Bayerischer

Riihrei mit Spinat und

Rinderbrust in

Fleischbédllchen mit

Pfannkuchen mit

Hahnchen-Medaillons

@ § G Gt 6T B 6T G 6T G G| Gt 6T & (T

- 2 = -
2 S o g 4 E Schweinebraten in Salzkartoffeln c,cL MeerrettichsoBe Rote Bete, |Zucchini-Paprikasauce und |Sauerkirschfiillung und in Gemiisesofe,
O = X o -
Sa = 'E E 7] g T8 Sa BratensoRe, Apfelrotkraut, Petersilienkartoffeln (G,L,0) |Kése-Maccaroni (A1,C,G,L) [VanillesoBe cca1,9 Langkorn-Reis G,LmA1
| Lo} .
c o o s < c gekochte Kartoffelkl6Re
© = <] X (;; 3 C,L
05.Apr.| E| B | 8|5 |x|c 0s5.Apr.  |©©Y
2lslslsl518
- @ . o Hiihnerfrikassee mit 2 Kalbsbratwiirste in SoRe, |zartes Filet vom Schwein Gemiise Grillbraten in milder SpiefRbraten
a2 = = ) fe) = Spargel, Karottenwiirfeln Spinat und Kartoffelpiiree und Hiihnermedaillons in Mix,Blumenkohl,M&éhren,Er |BratensofRe, mit Wirsinggemdise,
) 2 = X )
= | = £ ) e | und Erbsen, Salzkartoffeln |GLA1 Pfeffer-Rahmsauce, bsen,Romanabohnen, Mangoldgemiise und Salzkartoffeln Lmn7
So ° < 0 o So
El |l 9| &| 5 |¢E (C,6) Gemiise,Spéatzle Sauce Salzkartoffeln cLmNAf
g E & f 7] 3 (A1,A5,C,G,L) Hollandaise,Salzkartoffeln
5. = ‘D i© <
A T -
Name elefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter.d i 1173035 Goppingen
= . '
Voriame — A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, Ad 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; @ Suppe o‘\.mm,%
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz S, g
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hithner)Ei; v a_b Salat . : J O HAN N ITE R
h ei B gel i eb-l-' D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiRungsmittel ala X A
s Milchprodukte/Milch; RS :
Strafie e o ol o oy Stpe-d /€ & Dessert W Aus Liebe zum Leben

--- Bitte hier abtrennen ----- x ----- Bitte hier abtrennen ----- X ----- Bitte hier abtrennen ----- X ----- Bitte hier abtrennen ----=- X ----- Bitte hier abtrennen ---

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 Salat 3,87 €

Walnusse,

Kuchen 3.33 €




Tag/ . . " " 2 5 © 11213 4] 5 | 6 | Kuchen
Dat%m Hausmannskost | Gut Biirgerlich |Gaumenschmaull | Feiner Klassiker |Didt & Schonkost | Klein ung Fein £
‘4 p 4 4 4 DS " 22 [}
(12720-€) (9;88-€) (13714~€) (12;61€) (11561€) (10796€) _*LS
@ .
Putenrollbraten in Schwibisches Kalbshacksteak,gemischte |Zwiebelfleisch Champignontopf in Kése Lauch Suppe (G) @ B | = b 47 = @
BratensoBe, mit Linsengericht mit 1 Paar Pilze,RahmsoRe, geschnetzeltes Rindfleisch [RahmsoRe, mit Nudeln - lVl 2 2 g = S ]
Mo Romanobohnen und Wiener Wiirstchen, Spatzle [Erbsen,Fingermdhrchen, mit geschmorten Zwiebeln |(A1,G,L) ;“;’ (o] L o S § 5 % e
Kartoffelknédeln (A1,C,G,L) |mit Bréseln (A1,C) Rosti-Taler (A1,C,G,L in SoRe, griine Bohnen, m c 2 |a v S c
Spitzle (A1,C,L) ! &[5 |5 |2 |3
07. Apr. P ] 1 07.Apr. | G |@ £ g |o3 k=
| =} =3 =1 am— = i)
% £ |0 I8 @ |2 |x
O—
StliRkartoffel- Kaiserschmarrn mit Rindfleisch in pikanter Hahnchen "Cordon bleu" Bunte Gemiiseplatte mit Fischfilet "Italiano" E i ea o " @
Curry;Paprikastreifen, fruchtigen, gewiirfelten SoRe,Zwiebeln und Paprika, [partes paniertes Blumenkohl, Alaska-Seelachsfilet in ! 3 S 5 g © '5
Di Frbsen, Birnen c,gA1,9 dazu Locken-Nudeln (A1,L) [Hahnchenschnitzel, gefiillt [Fingermdhrchen und Gemiise-Oberssauce c Dl ® % _E a 5 L &
Auberginen;Lauchzwiebeln, mit Putenformschinken und |Broccoli, Salzkartoffeln (D,G,L) e £ () 2 ] S 2
8. A Reis Kése, Karottengemiise in @ 08. A £ |3 |5 X |l |3
- Apr. PetersiliensoRe, = 8. Apr g e [E |2 |® = Q
© ] G) g ) i© ¥4
@ = o= |8 -
=
Panierte Jagdwurst mit Quarkkeulchen Schlemmerteller Frikadelle Ungarische Art Jagerschnitzel "natur" vom |Putenhackrélichen auf g = e i 7 @
TomatensoRe, Maccaroni 'Sdchsische Art" Masse Hiihnerbrustfiletstiicke in mit TomatensofRe und Reis |Schwein, in buntem Gemdlise, o 4 S 2 e i .g
Mi A1,C,G,L,M,N) hus gekochten Kartoffeln, [Gemiise-Oberssauce, Rdsti- [C,L) ChampignonrahmsoRe, mit [Salzkartoffeln c,La1 ' H < | E |0 = 1 @5
I ; 3 . P M a2 o | 7] o
Quark und Eiern, goldgelb  Ecken (A1;G) Zucchinigemlise und ! c o 2 ] 5 =
iebacken, Apfelmark c,ca1 Kartoffelpiiree LAt : g 2 15 < lo |3
09. Apr. ; X( 9.Apr. |G |T |g g v |E Q
8 |3 |3 |3 |8 |8
(0
! = [U) 1A
JagerkloRchen Nudeln mit HackfleischsoRe Bchweinsschnitzel mit Nudeltaschen mit Pfannkuchen mit Schweinelendchen (': ~ e . b7 @
Hackfleischkl6Rchen in bikant gewiirztes Rind- und Kren-Senf-Panade, Gemiisefiillung in Quarkfiillung und gefiillt,RahmsoRe,Erbs o 2 S = :g“’ i .g
Do PilzrahmsoRe, Kohlrabi- Kalbfleisch, geriebener Semmelknédel in Pilz- TomatensolRe mit Broccoli, Heidelbeeren c,ca1,9 en u. Mohren,Kndpfle 5 Do = % _E g 5 L @E
Steckriibengemiise, bunte  Kése cF,6.LMNA1 Bauce (A1,C,G,L,M) Zucchini- und Spatzle }‘g £ o) @ © 5 2
Nudeln c,G,LA1 Tomatenwiirfeln c,c,LMAt A1,A5,C,G,L,M,N) © g E g f N 3
10. Apr. 5 10. Apr. s [L |E |g |® £ Q
= (0 (?) L?i ‘© -‘a <
403 = [0) 5 n
= o —
P Hausmacher Bratwiirste Gulasch vom Schwein in Alaska-Seelachs natur in Paniertes Schlemmerfiletschnitte "a la [Chili con Carne mit | & ) Lo - @
in SoRe, mit BratensolRe, Gemlisereis Filetform, mit DillsoRe, Hahnchenschnitzel mit bordelaise" Alaska- Rind, roten Kidney- 5 o S E Qe i) '%
Fr Kohlrabigemiise und G,L) Spinat und Kartoffeln Blumenkohl in Seelachsfilet mit Bohnen, Kartoffeln, i |::r % % _E g 5 [ @5
btampfkartoffeln (A1,G,L) A1,C,D,G,M) BéchamelsoBe und Krauterauflage, Paprika und Zwiebeln X = o 2 o 5 b
A Petersilienkartoffeln a1 .8 Karottengemdlise, 1 E @ & f n =
1. Apr. Balzkartoffeln pc.L 1. Apr e g |E |2 [® G Q
i T | a o [& |g
! e = L) T (@)
=y .—
()
Haxenfleisch vom Schwein  Friihlingstopf mit Cevapcici mit Zwiebeln und Paniertes Hacksteak in BratensoRe Nudel-Pilzpfanne feine GEJ o %! v s @
ewiirfelt und gepdokelt, auf GrieBkloRchen c,LA1 Knoblauch gewiirzt, bunte Schweineschnitzel mit Blumenkohl naturell, Schwammerlauswahl in = 3 75 = L e .%
Sa auerkraut, Kartoffelpiiree Balkansauce, Reis buntem Gemiise, Kartoffeln Petersilienkartoffeln c,La1 Oberssauce, mit © $a 6 % _g @ 5 |« @5
G) Dubrovnik (A1,G,L) mit Rostzwiebeln (A1,C,G) Weillwein 5 = <) 2 ‘E“ S 2
hbgeschmeckt, breite = g |12 |5 n |3
12. Apr. Bandnudeln cc,LA1 «12. Apr 7 g £ E o = Q
= 8 |@ |3 | |& K&
, o L) T @)
Truthahnschnitzel "natur”  $paghetti Napoli mit 7arter Rahmsauerbraten in  Hiihnertaler;Gefliigelmaulta PBaftiger Schweinebraten in  Hiihnertaler "4-Pfeffer" i - ca 9 i @
in Rahmsofe, fruchtiger TomatensofRe feiner SoRe, Spatzle mit schen;Zwiebelrahmsauce,R Bratensofle, Hiihnertaler in Vier- X‘ 2 = = _j‘_g’ 2 .g
So Fingermdhrchen und Broseln c,6,LA1 bsti-Ecken (A1,C,G,L) Pastinakengemiise, bunte Pfefferrahmsauce, dazu $o S % E 2 5 L @E
Erbsen, Langkornreis Nudeln c,c,LMN,A1 Steinpilzrisotto c,L,A1 ! § o o ;?“ S g
C,G,L) ! £ ﬂ=] g o ) =
13. Apr. MaApr (5218 |5 e Q
(7] [v] 1G] g ‘© By e
= = O
(0]
lelefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueserwce.goeppmgen@johannlter.d%um‘_ﬁ‘fdmﬁwlﬁgg:1 | 73035 Goppingen g Name
| A Gluten (A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; NN7 S
Hafer, : 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz @ Suppe ‘o‘w r%‘ 9 Vorname
A Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihnen)Ei; = : . J o H AN N ITE R £
he iB gel ieb-'-l D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiRungsmittel Salat & % m
* Milchprodukte/Milch; [ 3,79 € QAL : |
© O H Sct?alenfr(]chte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 s:g:%m € Q Dessert e Aus Liebe zum Leben | Strafle

Walnisse,

T e L e

T

Kuchen 3,33 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

1121 3| 4|5 | 6 | Kuchen | G Tag/ . i . i . )
= Datum Hausmannskost Gut Biisgerlich | Gaumenschmaull | Feiner Klassiker | Didt & Sehonkost | Klein ung Fein
. = (12,20°€) (9,88°€) (1314°€) (1Z6TE) (T 6TE) (10,96°7€)
! (o)
73 o = = b7 o E Kasseler Nacken mit Spiegeleier in SenfsoRe zarte Rindfleischstreifen in | Gekochtes Rindfleisch in Kalbfleischbdllchen in GrieBbrei mit Friichten
2 0 g =< 2 D | z— i Sauerkraut Kartoffelpliree | Salzkartoffeln c.cma1 9 Senfsauce, dazu buntes Kréautersolle Rote Bete, SahnesofRe,Karotten und Erdbeeren,
Mo o | & | < o1 6 L; &> £ Mo (G) Gemiise naturell,Spitzle Kartoffeln (G,L) Salzkartoffeln (A1,C,G,L) Sauerkirschen,
sl Bla|<|S5|s & (A1,A5,C,F,L,M) Pfirsichwiirfel (A1,C,G)
14.hpr.] E| @[ S| %5 |&|c |
. 18l 5| E| &% |5 i | 14. Apr.
S|l ol g|lo|® |
== 8 1= =) [m)
& X
5 e e | B i Kalbsfrikassee mit Maccaroni mit Hacksteak in heller SoRe 3 Pfannkuchen mit pikant | Rinderschmorbraten mit Hahnchenbrustfilets
@ o = ) 2 £ 55— i Champignons, Erbsen, Reis | TomatensoBe geschnittene | mit Gurkenstreifen, gewiirzter Blumenkohl, "Béarlauch" in Barlauch-
Di = E g 5 L | & S | Di (G) Krakauer (A1,C,G,L,M) Karotten-Broccoligemiise | Hackfleischfiillung, dazu Petersilienkartoffeln c,L A1 RahmsoRe,
= E_-’; o Ko < = = - und Schlingli-Nudeln Blumenkohlgemiise,(G,L;C, Zucchinigemiise,
RN xlao |3 o C.GLMA1 G,L) Spitzle c,eLA1
5.8 E| 8| 8|5 |w|z|® £ [15. Apr.
st 31 316 & & :
T o L a @
[ — 2
- a - - 2 ?_: Jéagerschnitzel vom Nudeleintopf mit Broccoli, |Stroganoff-Topf Rinderroulade mit Speck- Geschnetzeltes "Mutters Kartoffeltaschen mit
21 -5 g | 2 S| £ |s— ] Schwein, in RahmsoRe mit |Karotten und gewiirfeltem |geschnetzeltes Rindfleisch |Zwiebel- Art" vom Schwein, Frischkése-
Mi = = E g 5 L &l v M Champignons, Méhrchen Schweinefleisch (A1,C) in sahniger SoRe mit Gurkenfiillung,Apfelrotkohl, | Kohlrabi- und Krauterfiillung,
= é’v 2 s 5 e E und Erbsen, dazu Champignons, Gurken und | Kartoffelpiiree (G,,M,) Steckriibenstreifen, bunte Rahmgemiise g1
g a2 £ f 7] = Bauernspétzle mit Bréseln Zwiebeln, Spatzle mit Nudeln c,6LmNA1
16. Apr. s S| E|&8|2]|5 Q x 16. Apr. CGLA1,T Bréseln c,LA1
ol g 5B 1%
= gal%1n ® |
:
- & - + g Ic Gefliigelbratwurst WeiBkohleintopf mit Rinderbrust in Faschiertes Laibchen Reis-Gemiisetopf mit Gulasch Rind- und
2 = o 9 - = 5 g Kohlrabigemiise, Kartoffeln und gewiirfeltem |MeerrettichsoBe Rote Bete, |"Mediterrano" vom Rind, Rindfleisch L Schweinefleisch in
e = £ ) = s & & D Stampfkartoffeln (A1,G,L) Schweinefleisch (L) Petersilienkartoffeln (G,L,0) |auf buntem Gemiise in wiirziger SoRe mit
Do a o | < ) o o (o) S 5 . = .
= o o o & 2 = pikant-fruchtiger Grillsauce, Zwiebeln und Paprika,
g m:@’ 5 f 8 3 © dazu gebackene gekochte
7. Apr.| ¢ | S| E| 8| |5 Q g | 17. Apr. Kartoffelspalten mit grobem KartoffelkléBe(A1,C,L)
gl gl gtalEls £
L I =] o
o — £
b= @ - v ! Apfelstrudel mit VanillesoRe | "Frikadelle Rustika" Gekochtes Rindfleisch in’ , Panierter Seelachs in Fischstdbchen paniert, mit |Alaska Seelachsfilet in
8l sl 3| L2l € |- ; (A1,G) Bratling aus Krensauce, mit Filetform, mit Kohlrabi, Krautersofe, feiner
= = £ ) = & : Schweinehackfleisch, Petersilkartoffeln Blumenkohl, Sellerie, Petersilienkartoffeln DillsoRe,Gemiisereis
Fr [ 5 | < 7] o o> Fr
= o 8 © < B X Wirsing und Kase, mit (G,L,0,3,5) Porree, Erbsen, CD.GLMA
g E 5 f n 3 Pfannengemiise, Karottenstreifen,
18.Apr.| G| S| E| &8 | = | & Q . | 18. Apr. Kartoffelpiree o6t Béchamelkartoffeln
=] = =1 = = 2 1
R !
o|%]ao o— E
Su) g
- e . ¥ = Putengeschnetzeltes in Wirsingeintopf mit Mini- Indisches Curryhuhn mit Pfefferfrikadellen, Griiner Bohneneintopf mit |Ungarische
4 e = ) o £ e b= BratensoRe, Erbsen, Reis Frikadellen und Kartoffeln |Grillgemiise, Basmati-Reis |Fleischlaibchen in kraftiger |Kartoffelstiickchen und Gulaschsuppe pikant
Sa 1 = E o c | £ e ) Sa (A1,G,L) GiLALLY (G) Bratensauce, mit griinen Schweinefleischwiirfeln gewiirzt, mit
E| &| 5| & % T 5 Bohnen,Salzkartoffeln LA 7 Rindfleisch, Speck- und
E 3 = <1 o 5 = (A1,C,L,7) Kartoffelwtirfeln und
19.Apr.| G| 2| g e | o | E Q @ 19. Apr. Gemiisepaprika Lma1,7
sl 3l 3|l G182 5
£ ST a ;
S :
i & | B @ | Feiner Apfelstrudel gefiillt |Hacksteak in BratensoBe, |2 Rinderrouladen 2 Frikadellen in herzhafter |Zartes Kalbsgeschnetzeltes |Rindsbraten mit
a = = L k) = — mit Apfelstiicken und Bohnengemiise, "Hausfrauen Art", SoRe, Apfelrotkohl, Pastinakengemiise, Rotkraut und
So =1 = E g 5 e o> X So Rosinen, Vanillesauce Salzkartoffeln ccLA1,7 Apfelrotkohl, Salzkartoffeln |Kartoffelpiiree (A1,C,G,L) Hérnchennudeln c,LA1 Salzkartoffeln (A1,G,L)
El B| S S| g2 ! (A1,G) A1,G,L,M)
o 3 c n S i
20.Apr.| £| @ 8| 5| & | £ Q ! | 20. Apr.
sl gl 31 5l&|C &
ac o [a) €
-g ] w w W w L w
m L] - L]
Name ; _Telefon. 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueserwce.goepplngen@johanmter.dgrhg%glgg%%%?& 1]73035 Goppingen
= ‘ I = A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; g Suppe KRNNT
Vorname I Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz PP & )
b= A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hithner)Ei; = 3 : J 0 H AN N ITE R
) h ei B gel i e b-|-| D Fisch; EkErdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StRungsmittel Salat & A
i s Milchprodukte/Milch; S 3,79 € LaL-wW -
Strafie P @ O H Schalenfrichte Hi Mandeln, H2 Haselntisse, H s:&’:;mg Q Dessert <= Aus Liebe zum Leben

Walnisse,
LIA WoaarhiinBlieanallE Danannficea LA Daraniicos

Kuchen 3,33 €



