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unten 'INorddeutsche Art" mit igener Herstellung, in $ahnesofRe mit Apfelfiillung und ein-wiirziger Gemiise- e 3 ﬁ 3 g & % 5
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riine Bohnen, insen,Zucchini,Lauchzwie in Tomaten-Paprikasofe, auf Wirsinggemiise, fHausfrauen Art" Balzkartoffeln c,LA1 = 3 'F_, s __?_2 & % 5—
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A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; S Suppe \o‘““"" & f) Vorname
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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7 i = o ‘g’ e ;:1‘:) Schweinegeschnetzeltes Gemiisepfanne mit Schweinsbraten mit Alaska- Jégerbraten in Gnocchi "Roma" in
L = g = X ‘D 5— Q9 mit Champignons in heller | Maultaschen,Karotten,Papri | Kiimmel garniert, Seelachsfilet,Krautercreme, | SteinpilzsoRe vom Schwein,| fruchtiger Tomaten-
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2 = = e [ '% 53— ch Sauerkraut angerichtet, mit | Heidelbeerfiillung, Napoli,Alaska Mohren, Kartoffelschmarrn | MeerrettichsoRRe 2 Stiick auf Bayrisch
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i 2 o 4 E) Bockwurst auf Omlette Géartnerin,gefiillt, Kalbsschnitzel Broccoli-Bandnudeln in Hackbraten in feiner Tortelloni alla panna
8 0T = L 2 '% 5— ey Wirsinggemiise, dazu paniert,dekikate Pilz-SahnesofRe c,6,LA1 BratensofRe,Karotten kostliche Teigtaschen
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(12,20°€) (9,887%€) (T3, 147€) (T2Z6TE) (TT81T€) (10,967€) 2
(o]} .
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pikanter Fleischsauce ulgur,Tomaten-Gemiise wiirziger Pfeffer- wiirziger Sole, mit heller SoRe, mit Wirsing ' § ﬁ © g o .%
Di (Rind) (A1,L) mit Zucchini,Auberginen Kdsesauce;Broccoliréschen Bauerkraut und Schmelzkdse verfeinert, Putenbrustschinken S Di ® = _g @ s |- e
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Zwetschkenroster (A1,C,G) $auerkirschfiillung Schweineschnitzel,Rahmso KéasesolRe dazu peschnetzeltes Rindfleisch [TomatensahnesoRe, m § '§ © g o g
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GrieRauflauf mit $chinken-Nudeln mit Rithrei Hahnchenbrust Spinat und Gegrillter Putenbraten in Kartoffel-Mohreneintopf mit Steinpilz-Ragout mit c - g - = @
Pfirsichwiirfeln (A1,C,G) und magerem, rohem Tomate (A1;G) Bratensole, Apfelrotkohl, Hackfleischklofchen hausgemachten g é '§ © g £ g
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$Berviettenknédelscheiben  WeilRkohl, Wirsing, Filetform, Krauter- milder Kdsesauce, Frbsen und Kartoffelpliree  peformt aus ganzen ! ‘é’ ﬁ © g i g
Fr iin aromatischer Spinat- Karotten, Benfsole, verfeinert mit geréstetem A1,G,L) Filetstiicken, mit : |::r @ = _E ] 5 L e
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Kalbfleischballch in heller ewiirfelter, gekochter baniert,italienische 50Re,Apfelrotkohl,Salzkarto mit buntem Gemiise und -  Fischfrikadelle paniert, _g § '5 © g 2 g o
Sa $oRe, Fingermdhrchen, orderschinken, Zwiebeln, GemiisesofRe und feln Petersilienkartoffeln Gemiise und °Sq 2] s E 9 s 1 e
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Sriinkern Risotto in Puten-Hacksteak Karotten, Kalbsgeschnetzeltes,Cham Rinderhacksteak mit Konigsberger Kiopse in Pikantes Hacksteak mit i - = - i @
TomatensoRe,Gemiisepapri Blumenkohl und Broccoli, bignon-SahnesoRe Spétzle Karotten-Erbsen-Garnitur; KapernsoRe, Paprika und %( § -E_,_ © g £ %
So ka,Erbsen,Lauch (A1,A5) Kartoffelptiree (A1,G;L) 1,C,G,L) RahmbratensoRe,Petersilie  Karottengemiise, Konigserbsenschoten S0 ] T E ] g L &
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A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; Suppe
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A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei; & S3lat J 0 HAN N ITE R 5
heiB gel ieb-'-l D Fisch; E ErdnL;s;; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiBungsmittel . stian
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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c Datum Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaul3 | Feiner Klassiker | Didt & Sehonkost | Klein ungl Fein
P % (12,20 °€) (9,88°€) (13,14°€) (12,61T%) (11,61€) (10,96 )
b7 i = £ k7] - g Lachsfiletschnitte in Erbseneintopf mit Wiener Kohlroulade mit Rindergulasch,Erbsen u. Rahmgulasch vom Mediterrane
e 9 g = S ‘D 5 o SahnesoRe, mit Zitrone Wiirstchen (L) Hackfleischfiillung in Mohren, Kartoffelschmarrn | Schwein, Blumenkohl, Pfannkuchen
Mo o 5 | < g 5 % g = Mo verfeinert, Gemiisereis sahniger SoRe, Zopfli-Nudeln LA (A1,C,G,L)
el B § & § 5 o (A1,D,G) Salzkartoffeln cLa1,7
12.Mai.f B 2|25 |a|g|& | | 12. Mai.
= = P <o -t M. L |
© (0] o () i© 4
1%
. e - = i Thiiringer Rostbratl Schaschlikpfanne Filets vom Huhn u. Rinderleber "Berliner Art" in | Hihnchenbrustfilets Schwibisches
a1 %5 e 2 e '% 5 i Schweinenackensteak in gewiirfeltes Schweinsfilets in feiner ZwiebelsoRe mit "Forsterin Art" mit Karotten, | Linsengericht mit 1
Di 5 = E g g L | & 5 Di SofRe, dazu Bohnengemiise | Schweinefleisch in pikanter | Rahmsauce,Champignons, |Apfelscheiben und Pariser |Blumenkohl und Kohlrabi, |Paar hausgemachten
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Do T = E g 5 w | & uf) Do mit Erbsen c,G,LA1 Blumenkohl in heller Karotten,Reis (C,G) mit Karotten in Streifen, Steckriibengemiise in heller | miise,Kartoffelpiiree
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2l 31 sl S51le18 =
T > “’ L A = 0]
U] o o— +
@ m
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| gl S| 5| £|w| 3 : . (A1,A5,C,G,L)
18.Mai.| G| @ | g| g | & | £ Q ' | 18. Mai.
=] ‘S 3 = = o |
a1 o 1 8 | =
o U] [TH (=) qc_,
2
Name @ Telefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter.dgrhmﬁ’d’img 1]73035 Goppingen
(J] l l _—
i = A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; g Suppe
Vorname 9 Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz e o H A N N ITE R
= A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei;
@ h e | B g el 'eb-ﬂ D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiBungsmittel <& Salat J
i s Milchprodukte/Milch; ”
StraB3e i O O HISCct?erl?enufruihtela(;—H Mandeln, H2 Haselniisse,H3 2:&'23,38’7795 Q Dessert Aus Liebe zum Leben

Walniisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse. H6 Paraniisse. Kuchen 3,33 €



0525-05: {2025 ;
Tag/ .. , ) . . . 5 1| 2 6 | Kuchen
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23. Mai. Balzkartoffeln 6L | 95 W |'g = [E |2 P [
: J—1O—fe—10 0 K
= © = o—
g S
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