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Kuchen 3,65 €

Speisepltan vom 01.12.=07.12:2 12025 s
Tag/ .. . . . . . 5 1(2]|3|4]|5|6 | Kuchen
patum | Hausmannskost | Gut Biirgerlich |Gaumenschmaull | Feiner Kilassiker | Didt & Sehonkost | Klein unel Fein €
(12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (12,61 €) (11,61 €) (10,96 €) £ S
5 =Sl
Hiihnerfleisch in milder Hahnchenbrustfilet "natur" |Putengeschnetzeltes Omelettrolle mit Hiihnerfrikassee Schweinegeschnetzelte _GEJ 7;; = g 5 7] =
Currysauce mit Ananas, in wiirziger SoRe, "Forsterin Art" in Spinatfiillung Karottengemiise mit s in GemlisesoRe mit o g = E = S ‘D =5
Mo Erbsen, Apfelrotkohl, Kartoffelptiree |Oberssauce mit Rahmgemiise, Petersilie, Langkorn-Reis Kréutern, £ Mo a i o= % 5 t &>
Karotten,Champignons, (G,L) Champignons, Gemiisereis |Salzkartoffeln (C,F,G,L) (C,G,L) Lockennudeln ':In = g § 4 é 8
p.toe, g sl (A1,C,G,MN) | proez |5 |2 |5 |5 |s |2 | &[]
x |3 |2 |3 g I
- 0} 1
&[]
ISpaghetti Bolognese mit Vegetarische Billchen, Innenfilets vom Huhn in Geschmorte Rippchen in Hahnchen-Medaillons in Putenschinken auf i . =} - W
pikanter Fleischsauce Bulgur,Tomaten-Gemiise wiirziger Pfeffer- wiirziger SoRe, mit heller SoRe, mit Wirsing i 2 5 3 2 & .5 =5—
Di (Rind) (A1,L) mit Zucchini,Auberginen Késesauce;Broccoliréschen (Sauerkraut und Schmelzkise verfeinert, Putenbrustschinken 5 Di S '-—% E @ 5 |« e
,Kartoffelptiree (G,L) Salzkartoffeln (L) Broccoli, Spéatzle (A1,C,G,L) |aus Putenbruststiicken = E = & S |5 =
02.D zusammengefiigt, P b2 D g il 5 = e k= Q
e Salzkartoffeln (L) Ep2-Dez.| g |L [E [B [« |&
; S|
£©
Kaiserschmarren mit Eierpfannkuchen mit Pfefferschnitzel, paniertes |Kap. Seehechffilet in Spinat [Sahniges Rinderragout Wiirstchengulasch in _:“_:’ e @ e |
Pwetschkenréster (A1,C,G) [Sauerkirschfiillung Schweineschnitzel,Rahmso |KdsesoRe dazu geschnetzeltes Rindfleisch |TomatensahnesoRe, o 2 S F 2 E] .g
Mi \VanillesoRe (A1,C,G) Re, , buntes Gemiise, Salzkartoffeln (D,G) mit Karottengemiise, Karotten, Broccoli, i Mi < = E |® | E
Bratkartoffeln (A1,G,L) Schlingli-Nudeln (A1,G,L) Blumenkohl und | g o 2 5 5 =
Erbsen, g |& £ 77 3 Q l:'
i m ] =
03. Dez. Hérnchennudeln X 03. Dez. 2 | |E 2 |« E
' O w & e it -
1 TTETET =0
|
GrieRauflauf mit Schinken-Nudeln mit Riihrei |Hdhnchenbrust Spinat und |Gegrillter Putenbraten in Kartoffel-Mohreneintopf mit |Steinpilz-Ragout mit S - & 2 |
Pfirsichwiirfeln (A1,C,G) und magerem, rohem Tomate (A1;G) BratensoRe, Apfelrotkohl, Hackfleischkl6Rchen hausgemachten = 3 5 = e ] .g
D Schinken (A1,C,N,M) hausgemachte (A1,C,L) Maultaschen (A1,C,G,L) > = = |E SlmilE ?5
o : e s PO 2 o |£ ] ]
Serviettenknédel (A1,C,G,L) ) c o e |8 l& |2
o g 5 2 X 5 g
04. Dez. @ (4. Dez. m = ] £ g l:l
2 8 |5 |E [E |2 |s
g T8 [* |8 [T e
=N
Knddelteller Florentin, Kartoffel-Gemiiseauflauf mit [Alaska-Seelachs paniertin |Spaghetti "Carbonara" in Fleischkése in SoRe, mit Kap-Seehechtfilet i - @ % %
Serviettenknddelscheiben  |WeiRkohl, Wirsing, Filetform, Krauter- milder Kdsesauce, Erbsen und Kartoffelpiiree |geformt aus ganzen E 4 |E 5 |8 i2) '5 -
Fr in aromatischer Spinat- Karotten, Senfsofe, verfeinert mit gerdstetem (A1,G,L) Filetstiicken, mit Cr ﬁ 'TE _E ﬁ s |« o)
KasesoRe (A,A1,C,G) Blumenkohl,Erbsen (G) Petersilienkartoffeln Speck (A1,G,L) Krautermarinade, auf X £ o [ S |5 2
05. Dez (A1,C,D,G,L,M) Blumenkohl- cos.pez. |E |B [8 |5 |2 |2 Q [I
. . Pastinakenstampf, i " » g = g .g g T
: &[]
L
) ooy
Bunte Gemliseplatte mit \Weier Bohneneintopf Schweineschnitzel Hahnchenkeule mit Blumenkohl-Kédse-Medaillon |Fischpfanne "Nordsee" § . =] = 5
Kalbfleischbillch in heller  [gewtirfelter, gekochter paniert,italienische SoRe,Apfelrotkohl,Salzkarto |[mit buntem Gemiise und Fischfrikadelle paniert, B 2 S e 2 k] .g =5
Sa SoRe, Fingermdhrchen, Vorderschinken, Zwiebeln, |GemiisesoRe und ffeln Petersilienkartoffeln Gemiise und f 5a = 'TE _E Q 5 L s
Blumenkohl und Broccoli, Mohren, Lauch, Sellerie und |Gabelspaghetti (A1,C,G,L) Kartoffelwiirfel in heller « E o 2 o 5 'g
Salzkartoffeln (A1,C,G) Erbsen (L) (A1,C,G,L,M,N) SoRe (A1,D,G,L) = g 3 5 f 7] =
06. Dez. 206.Dez. [ |2 | |8 |s |E
@ Sl L= ] i
: T [YI§ [« |8 [T
| *—
Griinkern Risotto in Puten-Hacksteak Karotten, |Kalbsgeschnetzeltes,Cham |Rinderhacksteak mit Konigsberger Klopse in Pikantes Hacksteak mit g " I - -
TomatensoRe,Gemiisepapri (Blumenkohl und Broccoli, |pignon-SahnesoBe Spatzle [Karotten-Erbsen-Garnitur; |KapernsoRe, Paprika und x 2 e & 2L £ .5 S—
So ka,Erbsen,Lauch (A1,A5) Kartoffelpiiree (A1,G;L) (1,C,G,L) RahmbratensoRe,Petersilie |Karottengemiise, Konigserbsenschoten 50 - }—E E g £ |u P
nspétzle (A1,C,G,L) Salzkartoffeln (A1,C,G,L) garniert, Lockennudeln i E <) o 5 5 e
A1,C,L, ! 3 < 7] 3
07. Dez. s lo7.ez. [ [B |8 |5 (2 |= | ® |:]
@ = ) 5 |E |« |o
:éJ P s
b
_Telefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter.derklsaR§ingssyassan: 1 | 73035 Goppingen ; Name
= = QL
N A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; @ Suppe ‘o\*""""s‘p f) Vorname
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz Y +
5 A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei; (5!; Salat % J 0 HA N N ITE R %
heiB e I 'eb-'-I D Fisch; E Erdnyss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SuiBungsmittel G L %
. v 9 " Hscharitiene i e B g e ® pessert «=>" Aus Liebe zum Leben | [StraBe
¥ alat 4,

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewlnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

| [Speiseéplan vom 08.12. -14.12.2025 KW 507 2025
11213(4| 5| 6 | Kuchen é Tag/
§ | __Datum | Hausmahnskost | Gut Biifgerlich | GaumendchmauB | Feiner Klassiker | Diéit & Séhonkost | Klein und Fein
._D B (12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (12,61 €) (11,61 €) (10,96 €)
9 = 4 i 0 i }:, Lachsfiletschnitte in Erbseneintopf mit Wiener Kohlroulade mit Rindergulasch,Erbsen u. Rahmgulasch vom Mediterrane
2 0 E = ] ) 25— |:| 9 SahnesoBe, mit Zitrone Wiirstchen (L) Hackfleischfiillung in Mohren, Kartoffelschmarrn | Schwein, Blumenkohl, Pfannkuchen
Mo e |5 |88 |5 o> & Mo verfeinert, Gemiisereis sahniger SoRe, Zépfli-Nudeln cLat (A1,C,G,L)
E g’ E 5 é g ' (A1,D,G) Salzkartoffeln gLA1,7
08.Dez.| £ |2 | 2 |5 | |5 Q D i |08. Dez.
al3ls]1S |18
= R O e = D X
- @ ol e E Thiringer Rostbrétl Schaschlikpfanne Filets vom Huhn u. Rinderleber "Berliner Art" in | Hihnchenbrustfilets Schwébisches
Bl 5 e e .% 23— |:| 'C Schweinenackensteak in gewiirfeltes Schweinsfilets in feiner ZwiebelsoRe mit "Forsterin Art" mit Karotten, | Linsengericht mit 1
& = = £ ] c w T 7] H SoRe, dazu Bohnengemiise |Schweinefleisch in pikanter |Rahmsauce,Champignons, [Apfelscheiben und Pariser |Blumenkohl und Kohlrabi, |Paar hausgemachten
Di elols|9i|mo 2 |Di
= <) 2 K] 5 B & und Salzkartoffeln cLmnA1  [SoBe mit Speck, Zwiebeln Erbsen,Fingerkarotten, Karotten, Kartoffelpiiree mit [Hérnchennudeln cgLa1 37 Wiener Wiirstchen,
© 3 = X n 3 flj und Paprikastiicken, Spatzle (A1,C,G,L) Broseln g,LA1 Bauernspitzle mit
E|lm| o = c 09.D c
09. Dez. 9 | w £ 2 g T = - Dez. Langkorn-Reis (L) Bréseln cLat 37
L IO I I - - z
=S o
- a - w = Panierte Jagdwurst in Kesselgulasch Eintopf mit |Vegane Rucola-Spinat- 2 Frankische Bratwiirstchen |Bunter Gemiiseeintopf mit |Ofenschlupfer siiRer
3 S 3 ) o -g - ey |:| d," BratensoRe, Bayrisch Kraut, [Rindfleisch, Kartoffeln, Spaghetti abgeschmeckt hausgemacht, in SoRe, mit |Mini-Hackfleischkl6Rchen Brétchen-Apfelauflauf,
g il = E D A I ! 5 Salzkartoffeln (A1,C,G,L,M) |Karotten, Broccoli und mit mediterranem Pesto aus |Kohlrabi und Kartoffeln CLA1 mit Sahne verfeinert,
Mi 2 s £ o | 6 Mi
c o | E £ ° | Hérnchennudeln c,La1 Rucola und Spinat, GLA17 Sauerkirschen ¢,c,A1 H1
© =] =t 7] 3 Grillgemiise A1 1
Ela|s|5|2|2 (&[] . Dez. |
10. Dez. s |S|E|EB|=|§ X 10. Dez
T(O(E[ S8 % e |
& D |
s @ i b 5 Konigsberger Klopse in Kartoffel-Gemiisegericht Hiihnergeschnetzeltes;Cha |[Schweineroulade mit Rinderbraten in Konigsberger Klopse in
2 < o L i) .% 22— l:l E KapernsoRe, Langkorn-Reis |mit Karotten, Broccoli und |mpignons, Erbsen und Hackfleischfiillung, in SoRe, |BratensoRe,Kohlrabi- KapernsoRe,Karottenge
Do 5| = E a s | v o> 2 Do mit Erbsen c,6LAt Blumenkohl in heller Karotten,Reis (C,G) mit Karotten in Streifen, Steckriibengemiise in heller |miise,Kartoffelpiiree
E(&|o|=s |22 B RahmsoRe 6L Broccoli, Blumenkohl und  |SoRe,Petersilienkartoffeln
£ 17} 4 [} o o
E = =4 T n El £ Kartoffelptiree (A1,C,G,L)
11.Dez.| G| 2| 2| &8 |« |£ & (11. Dez.
= =1 5 =] - () =
ZE|O|8|IE[8[F e £
s
55 @ 2, % E Milchreis mit Sauerkirschen |Kirschenmichel siier Alaska-Seelachs paniert in |Wildlachs a la Florentin Alaska-Seelachsfilet in Seelachs "Poseidon"
2 ] F] 2 ] .E 5— ! G Brétchen- Filetform, mit Wildlachsfiletstiicke in SenfsoRe, dazu paniert, in Filetform,
Fr =1 € E g S | o> Fr Sauerkirschauflauf, mit RemouladensoRe, feiner Rahmspinat-SoRe, Dillkartoffeln p,c,L.mA1 mit Gemiise-
£ 5|0 | s |2 B X Zucker und Zimt garniert Kartoffeln c¢,p,6LmA1 dazu Bandnudeln ¢,p,6A1 Béchamelkartoffeln
G| 5 2 ¥ 18 5 C.GA1 HI €,D,GLMA1
12.Dez.| E| @ | S| & | | £ t [12. Dez.
3| 5 Ele [ |® |
= (V] © o = !
T o = a [ — E
S D g
- a % % @ Bayerischer Riihrei mit Spinat und Rinderbrust in Fleischballchen mit Pfannkuchen mit Hahnchen-Medaillons
8 5 = e [c] £ | 5— b Schweinebraten in Salzkartoffeln c,6.L MeerrettichsoBe Rote Bete, [Zucchini-Paprikasauce und [Sauerkirschfiillung und in GemiisesoRe,
o G x | € 5
S e = £ a E L | L m S BratensoRe, Apfelrotkraut, Petersilienkartoffeln (G,L,0) |Kdse-Maccaroni (A1,C,G,L) |VanillesoRe c,cA1,9 |Langkorn-Reis cLmat
a ol o] =] @&]'e s a G
£ 2| 9 & S | B 2 gekochte KartoffelkloRe
gl 3| g wn | 3 C,L
13.Dez| E| @ | €| 5| w | £ o D @ [13.Dez. |
=] 5 =1 £ = 2 =
o ® ] T Ry < o
T o] =|o [ — !
Su D |
- a i V’ ' Pfannkuchen gefiillt mit 2 Kalbsbratwiirste in SoRe, |zartes Filet vom Schwein Hiihnerfrikassee mit Grillbraten in milder SpieRbraten
21.8 2 2 ¢ £ | 5— Blattspinat- Spinat und Kartoffelpliree  |und Hiihnermedaillons in Spargel, Karottenwiirfeln BratensoRe, mit Wirsinggemiise,
o o X 2 5 p
| = E 7] c | £ | > Sahnekisemischung dazu |GLA! Pfeffer-Rahmsauce, und Erbsen, Salzkartoffeln |Mangoldgemiise und Salzkartoffeln LmN7
So 21 5| €| o | ¢ . | So
E o [} S < B i TomatensoRe (A,A1,C,G) Gemiise,Spatzle (C,G) Salzkartoffeln LmnA1
sl 5| 2| 8|5 i (A1,A5,C,G,L)
% i »AS,G,G,
14.Dez| G| 2| | &8 |« | £ Q L |14. Dez.
= 5 5 £ - o @
T g E B
5
Name g m_‘l’elefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter.derkisnRéingsdyvassan 1 | 73035 Géppingen
Q@ = > —
Vorname f) A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; @ Suppe Y
+4 afer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz
o A5 ISJInkeI, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)Ei; a_p Salat J 0 HAN N ITE R
- heiB el ieb-'-l D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiRungsmittel
Strae . I 9 * Mchprkicmcn - jig, SUPRed0BS  AntahHZonE D Dessert Aus Liebe zum Leben
A LU I Salat4,14 €
Walnlisze, Kuchen 3,65 €

1 il HAR P



'Speiseplan vom 15.12.- 21.12.2025 KW 5172025 :
Tag/ . . i . . . E; 1121 3| 4| 5| 6 | Kuchen
patum | Hausmahnskost | Gut Biifgerlich | GaumenschmauBl | Feiner Klassiker | Didt & Sehonkost | Klein und Fein e
(12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (12,61 €) (11,61 €) (10,96 €) % ® l:I
Putenrollbraten in Schwibisches Kalbshacksteak,gemischte |Zwiebelfleisch Champignontopf in Gemiisenudeln » E b & = b k7] &
BratensoRe, mit Linsengericht mit 1 Paar Pilze,RahmsoRe, geschnetzeltes Rindfleisch |RahmsoRe, mit Nudeln Landfrau« Rigatoni mit o 2 e g = g ‘s -
Mo Romanobohnen und Wiener Wiirstchen, Spétzle |Erbsen,Fingerméhrchen,  |mit geschmorten Zwiebeln | (A1,G,L) Broccoli und Méhren 2 Mo 2 |5 [£ |8 |6 |5 |€
Kartoffelknédeln (A1,C,G,L) |mit Bréseln (A1,C) Rosti-Taler (A1,C,G,L) in SoRe, griine Bohnen, (A1,G) A = _g’ § [~ E =
¥ ! 4
- Spitzle (A1,C,L) i 5Dz |5 (2 [ |5 |w 5 | ® |:|
! = = 3 = = 2
© o 1 @ ] Lvzl
XTTTETFTF =
S D
StiRkartoffel- Kaiserschmarrn mit Rindfleisch in pikanter Hahnchen "Cordon bleu" Bunte Gemiiseplatte mit Fischfilet "Italiano” E = @ 5 s
Curry;Paprikastreifen, fruchtigen, gewiirfelten SoRe,Zwiebeln und Paprika, |zartes paniertes Blumenkohl, Alaska-Seelachsfilet in ] 3 5 a 2 g .5 D—
Di Erbsen, Birnen c,cat1 9 dazu Locken-Nudeln (A1,L) |Hihnchenschnitzel, gefiillt |Fingerm&hrchen und Gemiise-Oberssauce @ Di - 'TE E @ S | O
IAuberginen;Lauchzwiebeln, mit Putenformschinken und |Broccoli, Salzkartoffeln (D,G,L) € E =) 2 Kol 5 =
Reis Kise, Karottengemiise in & 6 g 13 |5 X |lo |3 Q D
16. Dez. Petersiliensofe, ge.Dez.| g |5 [E |8 [ |5
& TIO18 (2 (B | [
.
o S D
Panierte Jagdwurst mit Quarkkeulchen Schlemmerteller Frikadelle Ungarische Art Jagerschnitzel "natur" vom |[Putengulasch Broccoli Y e @ £ i
TomatensoRe, Maccaroni "Sédchsische Art" Masse Hahnchenbrustfiletstiicke mit TomatensoRe und Reis |Schwein, in und Karotten, "l’ 3 = s ] & .% =
Mi (A1,C,G,L,M,N) aus gekochten Kartoffeln,  |in Gemiise SahnesoRe, (c,L) ChampignonrahmsoBe, mit |Salzkartoffeln (G,L) ' Mi = '-.j;_' _E g c | o>
Quark und Eiern, goldgelb |dazu Nudeln (A1,G) Zucchinigemiise und i é o 9 % 5 B
ebacken, Apfelmark c,c1 Kartoffelpiiree 6,1 = = t |® |2
17. Dez. : . P Xf7.vez. | & |2 |8 |5 |« |2 =] D
' K G O :g 2
| y &[]
JagerkloRchen Nudeln mit HackfleischsoBe [Schweinsschnitzel mit Nudeltaschen mit Pfannkuchen mit Hahnchenbrustfilet mit S i @ o i
HackfleischkléRchen in pikant gewiirztes Rind- und |Kren-Senf-Panade, Gemiisefillung in Quarkfiillung und Spinat und & 3 " a ] 0 .g 5—
Do PilzrahmsoRe, Kohlrabi- Kalbfleisch, geriebener Semmelknédel in Pilz- TomatensoRe mit Broccoli, [Heidelbeeren c,cat,9 Béchamelkartoffeln (G) g Do = 'f'-o.' E g 5 w <>
Steckriibengemiise, bunte |Kdse cFGLMNA1 Sauce (A1,C,G,L,M) Zucchini- und 2 = o S o 5 i
Nudeln ¢t Tomatenwiirfeln c,c,LmAt ) ] e e e =
18. Dez G18.Dez. | E (@ |C |5 c
- . = . . g ‘5 E E :‘; 5
g £ < (‘."J, . -g * O
=N
2 Hausmacher Bratwiirste Gulasch vom Schwein in Alaska-Seelachs natur in Paniertes Schlemmerfiletschnitte "a la |Chili con Carne mit E il ) - %
in SoRe, mit BratensoRe, Gemiisereis Filetform, mit DillsoRe, Hahnchenschnitzel mit bordelaise" Alaska- Rind, roten Kidney- ! 8|15 |z |2 |2 £ o— D
Fr Kohlrabigemiise und (G,L) Spinat und Kartoffeln Blumenkohl in Seelachsfilet mit Bohnen, Kartoffeln, = = E _,E: g s |w o>
Stampfkartoffeln (A1,G,L) (A1,C,D,G,M) BéchamelsoRe und Krauterauflage, Paprika und Zwiebeln X E o 8 Kol 5 g
Petersilienkartoffeln a1 8 |Karottengemiise, \ E a 5 f (7} 3 Q D
19. Dez. Salzkartoffeln p,.L | 9. Dez. g |= |E |8 |® £
: i G I - - C
= w
: e
Haxenfleisch vom Schwein |Friihlingstopf mit Cevapcici mit Zwiebeln und [Paniertes Hacksteak in BratensoRe Nudel-Pilzpfanne feine o to & 5o ol
gewiirfelt und gepdkelt, auf |GrieRkléRchen cLa1 Knoblauch gewiirzt, bunte  [Schweineschnitzel mit Blumenkohl naturell, Schwammerlauswahl in B 3 5 & 2 E] '5 3— D
Sa Sauerkraut, Kartoffelpiiree Balkansauce, Reis buntem Gemiise, Kartoffeln |Petersilienkartoffeln c,LAt Oberssauce, mit f Sa - E E g g s >
(G) Dubrovnik (A1,G,L) mit Réstzwiebeln (A1,C,G) WeiRwein 2 c o |9 3|5 =2
abgeschmeckt, breite © $0. D g a & f » 3 Q D
20. Dez. Bandnudeln ¢, At EfPC%lla = |E [2 |® £
a TG = |8 & 2
! T 4] T8 a ® D
Truthahnschnitzel "natur" Spaghetti Napoli mit Zarter Rahmsauerbraten in  |Hiihnertaler;Gefliigelmaulta [Saftiger Schweinebraten in |Hiihnertaler "4-Pfeffer" ! g @ - =
in RahmsoRe, fruchtiger TomatensoRe feiner SofRe, Spéatzle mit schen;Zwiebelrahmsauce,R |BratensoRe, Hiihnertaler in Vier- X 3 = 3 ] e .5 =5— |:|
Fingerm6hrchen und Broseln cLA1 osti-Ecken (A1,C,G,L) Pastinakengemdiise, bunte  [Pfefferrahmsauce, dazu = = = E ® c w O
So i o e PO 2 s |£ 1] o
Erbsen, Langkornreis Nudeln c,6,LmNA1 Steinpilzrisotto g1 ! = o o 5 5 o
21.Dez. O ppez [£ (B |5 (3 12 |2 | €]
. Dez. cfl-Dez. | g | |E |8 |2 |E
TS g & & %
3
@ | Name
_Telefon 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.goeppingen@johanniter. dirklwﬁildgwﬂ 1 | 73035 Goppingen -
B A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; @ Suppe ;qE, Vorname
afer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz # i J 0 H AN N lTE R s
" . | A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krjet:)st}:.re; Gc (Hihnen)Ei; . | Cb Salat o
D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen, osphat 9 StiBungsmittel - 1
O @] helB ge|leb'|'. Milchprodukte/Milch; Suppe 4,05 € Anfahrt 2,98 € Q Dessert = Aus Liebe zum Leben | |Strafe
H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haseln(isse,H3 Salat 4,14 €

Walnisse,

Kuchen 385 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

. [Spejseplan vom 22.12. - 28.1 2.2025 KW 52]/ 2025
1|/2|3|4(|5]| 6 | Kuchen | g ag
@ Datum Hauﬁmﬁﬂﬁkﬂﬁt Tl i Qﬁﬂmﬂﬂsﬁhma“ﬂ EQl.ﬂﬁﬁ K[ﬂﬁﬁikﬂt Klﬂl.ﬂ “ﬂ Eem
o——D B (12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (12,61 €) (11,61 €) (10,96 €)
<> @
i & 2 5 0 - E Kasseler Nacken mit Spiegeleier in SenfsoRe zarte Rindfleischstreifen in | Gekochtes Rindfleisch in Kalbfleischbillchen in GrieRbrei mit Friichten
g o g = ) D 2 2 Sauerkraut Kartoffelpiiree Salzkartoffeln c,ema1 9 Senfsauce, dazu buntes KrautersoRe Rote Bete, SahnesoRe,Karotten und Erdbeeren,
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