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5 t%{n Hausmapnskost | Gut Burzqerllch GaumengchmauB Feiner Kiass:ker Diét & Sc,;_,honkost Klein ung Fein 2 1(2(3]|4]| 5|6 |Kuchen
(12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (12,61-€) (14,61-€) (10,96.€) g
Lﬂ b o
. " . . © [ ey
Eierpfannkuchen mit ilchreis mit Zimt bestreut, [Hirschgulasch in delikater [Schweinebraten in Rahmschnitzel "natur" vom [Gabelspaghetti mit = 7 - 5 o 2 = @
Heidelbeerfiillung Sauerkirschen (G) Sauce, Spitzle, Preiselbeer- |herzhafter Sofle, Schwein, mit Gemiisebolognese = S %’ g f—; = E
Mo VanillesoRe c,G,a1 Dip (A1,C,G,L) Rosenkohl, Salzkartoffeln  [Spargelgemiise und GGl Q Mo 4 s |5 ¢ |8 |g 5
A1,G,L) Krauternudeln (A1,C,G,L) 2 = 5 @ < S E >
) £ m o b c
29. Dez. | 29. Dez. %, 5 g g ;.g 3 Q
R
._.
| inseneintopf mit gekochter Gemiiseeintopf mit Kisespitzle "Allgduer Art", Hahnchentaler in cremiger |Hahnchenbrustfilet in Blumenkohl-Kase- ! 2 i = 5 = i @
Mettwurst 1,37 Rindfleisch Karotten, hausgemachten SpinatsoRe ApfelrahmsoRe,Steckriiben- [Medaillon mit buntem ! e |s 8 |x |8 |5
Di Blumenkohl, Kohlrabi, Gemiisemaultaschen,Band Hahnchenbrustfiletstiicke Kohlrabigemiise,Krauterreis |Gemiise und ": Di @ s _g @ s s e
Steckriiben, Broccoli, nudeln mit mit Spéatzle-Nudeln c,LA1 (A1,G,L) Petersilienkartoffeln o = o o & 5 g >
Sellerie und Kartoffeln Pilzrahmsauce(A1,C,G,L A1,C,G,L) = i3 c (%)
30. Dez. _ ( ) ( ¢ 30. Dez. § 2 § G @ |£ Q
0 = h <
© £ | I8 | |5 I
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- . - E
Wiirziger Bohneneintopf mit Kartoffelsuppe Hausmacher Bratwurst aus H&ahnchengeschnetzeltes in  [Pfannkuchen mit Rigatoni al forno in @ T 5 w - @
bunten 'Norddeutsche Art" mit igener Herstellung, in Sahnesofe mit Apfelfiillung und fein-wiirziger Gemiise- = e |s s |2 | |5
Mi Bohnen,Gemlisepaprika geschnittenen Wiener unkler SoRe, dazu (Gemiisenudeln cgLA1,9 VanillesoRe c,GA1,9 Fleischsauce (-Rin(.j), . | 9 E E ] g L_; 5—
Lind Mais Wiirstchen w37 artoffelpiiree und (iberbacken mit Kése i c o |9 ;c.! S c o>
1.D pfelrotkohl 6. S ' 41 Dez E B I§ | |» =
3 N ezZ. X\ x N (g “5 g 'g 3‘; E Q
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Kasseler Braten in Sofe, Penne Nudeln aus roten Putenbruststreifen "Italia"  Hahnchenbrustfilet paniert Schweinebraten Hacksteak auf Wirsing 'C o - = 5 = 3 @
griine Bohnen, | insen,Zucchini,Lauchzwie |n Tomaten-PaprikasoRe, puf Wirsinggemiise, 'Hausfrauen Art" Salzkartoffeln c,LA1 @ e G © X o s
Do Balzkartoffeln A LA1,37 beln,Karotten;Sellerie (A1,L) mit Krautern Salzkartoffeln ALt 8 Gemiisemix aus Mohren, c Do 9 = E a s |w = —
bgeschmeckt, feine Blumenkohl und Sellerie, g = o (9 ‘.E“ 5 g >
= e 3 c (7))
. Bandnudeln (A1,C,L) Spitzle c,GLMAl Sqt.an. |E [B |8 |5 |2 |2
< T |© S lw |5 -
(0]
b= o—
Pfannkuchen gefiillt mit Kdsespatzle mit Filets vom Huhn u. Kabeljaufiletschnitte in | achspfanne Alaska- ) ”ID = = @ = *‘;; - @
Blattspinat- Zwiebelschmelze c,gL Schweinsfilets in DillrahmsoRe, Kartoffeln |_achsfiletstreifen mit Seelachsfiletschnitte ! o '© m X 2 G
Fr Sahnekisemischung dazu Rahmsauce,Champignons, PGLM Penne-Nudeln, Blattspinat, |[paniert und goldbraun i Fr @ b _g [ s :._; — -
TomatensoRe (A,A1,C,G) Erbsen,Fingerkarotten, Salatgurkenwiirfeln und gebraten, Sauce c o o z‘c_‘! |5 c >
Bpétzle (A1,C,G,L) Cherrytomaten p,G,LA1 Tartare, X( 2 Jan. | E = g - |® 2
02. Jan. Petersilkartoffeln J92.Jan. | g (D |E |8 |8 |E
! T . 3 ‘D T
! a1 o g LL o
& o> —
Hahnchenkeule auf Kartoffelkiichle mit Varter Sauerbraten Nudelplatte Variation aus Nudelpfanne mit Schlingli- |Herzhafter ) = v e |2 5 b - @
Gemiisebett aus ChampignonsoBe c,,L A1 Apfelrotkohl und gekochte, Nudel-Spezialitdten: Nudeln, Karotten, Broccoli |Gemiiseeintopf mit g k> ‘G © X S |3
Sa Wirsing,Karotten und hausgemachte Rigatoni in fruchtiger und Blumenkohl G,LA1 Geflligelkl6Rchen La1 S 8a i) s E o £ % = —
Balzkartoffeln KartoffelkloRe (A1,C,L) Tomatensauce und griine 5 L g’ a :‘c—“ = c <>
Tortellini mit Spinat- = £ jn S e n o
03. Jan. Ricottafiillung in Krauter- g 03. Jan. ¢ [« |E |8 [® |5
= 8 (@ |3 |8 [E |«
[ L ot 18
i o—
Paniertes Kaiserschmarrn mit Hiihnerbrust "Caprese" in  Gefiillter Kalbsbraten mit 2 Kalbsbratwiirste in milder |Hiihnerbrustfilet mit ! “ - 2 5 = B @
Schweineschnitzel in fruchtigem Apfelkompott Lrnomatensauce, mit Schweinehackfleischfiillung [SoRe, mit Romanesco- fein-wiirziger S |e |8 | L
S o SauerrahmsoRe, dazu C,G,A1 ozzarella garniert, n RahmsoRe, Rosenkohl, Gemiise, dazu Pestoauflage, auf X :’50 @ E E [ 5 % 5—
Wirsinggemiise, Krauter-Nudeln (A1,G,L) Schlingli-Nudeln c,L A1 Salzkartoffeln (G,L) Spinat-Spaghetti . = o 2 ‘E“ 5 £ o>
6 A1,C,G : =S le X |0
04. Jan. Balzkartoffeln (A1,C,G,L) ( ) | 04. Jan § E g 5 | -.,E, Q
3 =5 — = =
o £ [0 |8 | |2 |¥
Z
ax: menueservice.ostwuertiemberg .de | ® Name
. Erklarung der Symbole G
= A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o — c
Hafer, ¢ 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz ) Suppe 50“""""@1,‘ o | Vorname
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)Ei; = { ) J 0 HAN N IT E R b
heiB el ie b-'-l D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiRungsmittel &> Salat o
9 s Milchprodukte/Milch; Suppe 5,55 € Anfahrt 2,98 € N4 . ' | straB
© @ H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3  galat 4,90 € Q Dessert Aus Liebe zum Leben ! ale

Walnusse,

srctmaat 1P M e s ttams 1 10 Paceswitnne

Kuchen 3,99 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewuUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Feiner

Sa

Klassiker

Klein und Fein

Hausmannskost
Gut Biirgerlich
Gaumenschmaul
Diat & Schonkost

Sa

Bockwurst auf
Wirsinggemdiise,
Kartoffelptire (G,L,M)

Omlette Gartnerin,gefilit,
dazu
Broccoli,Karotten,helle
SoRe und Krauter-

Kalbsschnitzel
paniert,dekikate
RahmsofRe,Broccoliréschen
,Karotten,Salzkartoffeln

Broccoli-Bandnudeln in
Pilz-Sahnesofe c,G,L A1

Hackbraten in feiner
BratensoRe,Karotten
u.Selleriestreifen,Broccoli,B
lumenkohl u Spatzle

Tortelloni alla panna
kostliche Teigtaschen
mit Ricotta-
Spinatfiillung, in feiner
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Tag/ o ’ . . ; .
g Dat?:m Hausmannskost | Gut Biisgerlich | Gaumengchmaul3 | Feiner Klassiker | Diéit & Sghonkost | Klein ung Fein
= (13,50 €) (11,38 €) (14,64 €) (14,11 €) (13,11 €) (12746°€)
o— e
¥ & = o 7] = @ @ Schweinegeschnetzeltes Gemiisepfanne mit Schweinsbraten mit Alaska- Jagerbraten in ‘| Gnocchi "Roma" in
e L g o S ‘D L= mit Champignons in heller | Maultaschen,Karotten,Papri | Kiimmel garniert, Seelachsfilet,Krautercreme, | SteinpilzsoRe vom Schwein,| fruchtiger Tomaten-
Mo 0 o < @ 5 "_"; @5 g MO SoRe, Erbsen und ka,Erbsen,Mais,Pilzen Sauerkraut mit Speck, bunte Gemiiseplatte, mit Kohlrabi, Karotten und | Basilikumsauce, mit
c 2 o v S = oM gewiirfelte Karotten, hausgemachte Salzkartoffeln (D,G Broccoli in BéchamelsoRe, | Obers verfeinert und
© =1 [ = X o =
05. Jan £ m ) s c ! Spétzle-Nudeln (A1,G,L) Semmelkndédel (A1,C,G,L,7) Salzkartoffeln gL mAt1 7 Kirschtomaten garniert
. 12| 5 g 2 i,"j. T Q | 05. Jan. C,G,L A1
<o I O O |
o X
P o - 2 @ ! Mini-Hackfleischkl6Rchen Fleischkdse mit Putensteak in KdsesolRe mit | Panierte Putenkeulenbraten in Szegediner Gulasch
4 S = _g g .g i auf Schmorkohl, mit Zwiebelschmelze garniert, | Kohlrabigemiise und Gemiisehappen,Schwarzwu | RahmbratensofRe, mit Schweinefleischwiirfel
Di =~ % E ﬁ 5 L. @E’_ c | Di Salzkartoffeln (A1,C,L) dazu Karottengemiise und | Kartoffeln c,oL rzeln,Blumenkohl,Bohnen,K | Mangoldgemiise und in SoRe mit Sauerkraut,
= o 2 tgﬂ < = & Stampfkartoffeln 37 rauterdip,Gemiisereis Kartoffelknédeln c,c,LA1 Salzkartoffeln g,LA1
o =1 c n 3 =
06.Jan.| 5| 2| 2|5 | |£ g 2 1 06. Jan.
= 3 35 b= - 9 fa)
g o © K g 4 ©
(©) == (=] ‘q—)
o— =
- e . - @ L Frénkische Bratwiirste auf |Hefekl6Re mit Schlemmerfilet alla Rindergulasch,Erbsen u. Rindfleisch in Hausmacher Bratwurst
2 S = ) o) £ = Sauerkraut angerichtet, mit | Heidelbeerfiillung, Napoli,Alaska Mohren, Kartoffelschmarrn | MeerrettichsoRRe 2 Stiick auf Bayrisch
0 o X o) m
Mi = s E 9 5 L @3_ v M Kartoffelptiree 637 VanillesoRe c,cA1 Seelachsfiletschnitte in Bohnengemiise, Kraut, Kartoffelpliree
E|l |8 | S < | B | GemlisesahnesoRe,liberbac Salzkartoffeln (G,L,0) GLaL.7
Elg|Gg|E|m |2 : ken mit Kése, dazu Reis
07.Jan.| & SlE|E| £ Q X 07. Jan. (D,G,M)
S|lo|ls |8 | |%
O = | =) !
*— :
i o i + @ ": Pilzragout "Béhmische Art" |Hahnchenbrust in feiner Hiihnerbrustfilet mit Nudeln | Paniertes Hackbraten in Rahmschnitzel vom
2 = = 2 2 .% v mit Serviettenknddeln SoRe mit Apfelwiirfeln, in Oberssauce, garniert mit | Gemliseschnitzel,fruchtige |SoRe,Steckriibenstreifen in |Schwein griine
Do = % _g g | w a—b < Do C.G.LAT Gemiisereis mit Lauch, Kise und TomatensoRe,Couscous heller SoRe,Salzkartoffeln | Bohnen, Salzkartoffeln
= | 9 }L‘.B 5 2 = Mohrenstreifen und Pfirsichwitirfeln (A1,G) GLA
© 5 c = 0 .
08. Jan £ = S = 3 = © |08. Jan. Romanescordschen a1
3 | 4 = E c iy ‘© @
S| 6|l |8 |8 [X =
== V] (=) ©
o— b
o & o ¥ @ 'II) Penne al pomodoro Nudeln [Hiihnerfrikassee in feiner Scholle paniert und Vegetarische Billchen aus |GrieBbrei mit Mandarinen Gulasch vom Schwein,
2 = = 2 S .% ! mit italienischer Krauter- SoRe, goldbraun gebraten, Erbsen,Spinat,Mozzarella,d |CGA1.9 Friihlingsgemiise,
Fr 5 % E g 8 L esﬂ_b i Fr Tomatensauce, bestreut mit | Champignons,Karottengem |Krautersauce, azu Kohlrabi und Erbsen- Salzkartoffeln c,LA1
< o o 5 S = geriebenem Hartkdse A1 tise und Reis Petersilkartoffeln ac,p,cLma1 |Kartoffelstampf
© = = n 3 X
09.Jan.| 5| @ | 2 » | £ Q ¥ (09. Jan.
S| 5| 5§ = |2 .
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Kartoffelpiiree (A1,C,G,L,M) Krauter-Oberssauce,
10. Jan. § 10. Jan. it
)
e - Putengeschnetzeltes in Gemiiseragout mit Schwabentopf, Cordon bleu paniert, mit Rindergulasch in dunkler Kasseler Braten in

b b )] . -

2 o 5 ) 2 .% TomatenkrautersoBe, dazu |Petersilienkartoffeln g1 Schweineschnitzel, Kase und gekochtem SoRe,Kohlrabi- BratensoRe, buntes
So - % E g 5 o So Broccoli und Maccaroni Maultasche, Vorderschinken gefiillt, Steckriibengemiise, Gemiise mit heller

£ o 2 o S = Nudeln (A,A1,C) Schweinelendchen,Rahmso |Bohnengemiise mit Speck, |Salzkartoffeln Mascarponesole,
11. Jan ‘é’ E £ f (7] 2 11. Jan Re, Spatzle (A1,C,G,L,7) Bratkartoffen(A1,C,G,L) G Salzkartoffeln ,LA1,37

. . 0 () o =] " .
sl 5|5\ 5|58
i o g 1 =
: ( 01T =96 4206 - 96 42626 snueservice.ostwuerttemberg@johanniter.de [ Im Pfingstwaser ( oppinger
Name E-___ Erklarung der Symbole:
— A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o—
Vorname ™ Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz @ Suppe ,O“BNNI'%‘
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei;
he iB el ieb-'-l D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StuBungsmittel QDE_ Salat % J O HAN N ITE R
g ¢ Milchprodukte/Milch; Suppe 5,55 € Anfahrt 2,98 € N i

StraB3e O © H Schalenfrichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3  ajat 4,90 € Q Dessert Ly Aus Liebe zum Leben

Walniisse,
H4 KaschuniiseeH5 Pecanniiesse HB Paraniisse

Kuchen 3,99 €



Tag/ @ 1 121ala|l8le& Kuchen
patum | Hausmannskost | Gut Biirgerlich |GaumenschmauBl | Feiner Klassiker |Diat & Sehonkost | Klein und Fein c
(13,90 €) (11,306 €) (14,64 €) (14,11 €) (13,11 %) (12,46 <) g
(] ©
Hiihnerfleisch in milder Hahnchenbrustfilet "natur" [Putengeschnetzeltes Omelettrolle mit Hiihnerfrikassee Schweinegeschnetzelte .EJ 2 le |5 5 |2 o @
Currysauce mit Ananas, in wiirziger SoRe, "Forsterin Art" in Spinatfiillung Karottengemiise mit s in GemlisesofRe mit W i o g = S ‘© 5
Mo Erbsen, IApfelrotkohl, Kartoffelpiiree |Oberssauce mit Rahmgemiise, Petersilie, Langkorn-Reis Krautern, b MO 4 5 | < o 6 % &>
Karotten,Champignons, (G,L) Champignons, Gemiisereis |Salzkartoffeln (C,F,G,L) (C,G,L) Lockennudeln o0 & _g’ é ;—2 S g
: Gl - ! : 3 (]
12. Jan. dazu Reis (C,G) (A1;G;L;7) (A1,C,G,M,N) : 12. Jan. g E g 5 b € g
i a =) 5 - = 2
- (L) © @ ol X
= ©) e~ O
X i)
Spaghetti Bolognese mit Vegetarische Ballchen, Innenfilets vom Huhn in Geschmorte Rippchen in Hahnchen-Medaillons in Putenschinken auf E o & o o
pikanter Fleischsauce Bulgur,Tomaten-Gemiise wiirziger Pfeffer- wiirziger SoRe, mit heller SoRe, mit Wirsing i 3 S o 2 12 £ 5
Dl Rind) (A1,L) mit Zucchini,Auberginen Kasesauce;Broccoliréschen [Sauerkraut und Schmelzkése verfeinert, Putenbrustschinken & Di G 'E _g ﬁ 5 s 1>
,Kartoffelptiree (G,L) Salzkartoffeln (L) Broccoli, Spatzle (A1,C,G,L) |aus Putenbruststiicken = £ o 2 S S =
43, Jar zusammengefiigt, k3 g E |3 |5 < o =
- . Salzkartoffeln (L) s fe-van. | ¢ | £ @ |8 |.=
o 12 13 |5 |& 18
5 BT E R
° S
Kaiserschmarren mit Eierpfannkuchen mit Pfefferschnitzel, paniertes |Kap. Seehechtfilet in Spinat [Sahniges Rinderragout Wiirstchengulasch in % s e "y v
Zwetschkenroster (A1,C,G) [Sauerkirschfiillung Schweineschnitzel,Rahmso |Kdsesofle dazu geschnetzeltes Rindfleisch |TomatensahnesoRe, 0 2 S = g o £ -
MI VanillesoRe (A1,C,G) Re, , buntes Gemiise, Salzkartoffeln (D,G) mit Karottengemiise, Karotten, Broccoli, i i - E E ﬁ 5 L &
Bratkartoffeln (A1,G,L) Schlingli-Nudeln (A1,G,L) Blumenkohl und i £ o 9 ‘Eﬂ < =
Erbsen g |3 |e o |3
3 £ =
14. Jan. Hérnchennudeln X 14. Jan. 9 E E 2 |3 '% Q
3 =] — = =~
| e Lt | e
1 (U] o
i &>
GrieBauflauf mit Schinken-Nudeln mit Riihrei [Hdhnchenbrust Spinat und |Gegrillter Putenbraten in Kartoffel-Mohreneintopf mit [Steinpilz-Ragout mit c o e o %
Pfirsichwiirfeln (A1,C,G) und magerem, rohem Tomate (A1;G) BratensoRe, Apfelrotkohl, Hackfleischkl6Rchen hausgemachten v ] S = ) i) 8= 5
Do Schinken (A1,C,N,M) hausgemachte (A1,C,L) Maultaschen (A1,C,G,L) E) Do 5 % E 9, 5 L &>
Serviettenknddel (A1,C,G,L) B < o ) Kl = =
© « 5 & G é 5
15. Jan. gl16.dan. | E |@ |8 |5 [4 |& Q
= 3 5 5 = > 2
P £—6 v T T
- U] (@]
= =
@ @
Knddelteller Florentin, Kartoffel-Gemiiseauflauf mit |Alaska-Seelachs paniertin |Spaghetti "Carbonara" in Fleischkédse in SolRe, mit Kap-Seehechtfilet ! &5 & . ~
Serviettenknddelscheiben  [Weikohl, Wirsing, Filetform, Krauter- milder Kdsesauce, Erbsen und Kartoffelpiiree |geformt aus ganzen | 3 s - e k) b= 5
Fr in aromatischer Spinat- Karotten, SenfsoRe, verfeinert mit gerdstetem (A1,G,L) Filetstiicken, mit ' Cr = E @ 5 s e
KiasesofBe (A,A1,C,G) Blumenkohl,Erbsen (G) Petersilienkartoffeln Speck (A1,G,L) Krautermarinade, auf X E ag’: g L S =
J (A1,C,D,G,L,M) Blumenkohl- ) g o S f n =
16. Jan. Pastinakenstampf, | 6. Jan. g |y £ g | -g
: e R B o g 1
P 0} a ®
g Su)
Bunte Gem{iseplatte mit WeilRer Bohneneintopf Schweineschnitzel Héhnchenkeule mit Blumenkohl-Kédse-Medaillon [Fischpfanne "Nordsee" & e e = "
Kalbfleischbillch in heller  |gewiirfelter, gekochter paniert,italienische SoRe,Apfelrotkohl,Salzkarto |mit buntem Gemiise und Fischfrikadelle paniert, g 2 = o e e i = 5
Sa SoRe, Fingerméhrchen, Vorderschinken, Zwiebeln, [GemiisesoRe und ffeln Petersilienkartoffeln Gemdiise und ©Sa % E _g g 5 s &>
Blumenkohl und Broccoli, |Viéhren, Lauch, Sellerie und |Gabelspaghetti (A1,C,G,L) Kartoffelwiirfel in heller @ £ o o K S 2
Salzkartoffeln (A1,C,G) Erbsen (L) (A1,C,G,L,M,N) SofRe (A1,D,G,L) =) g 3 c f n 3
17. Jan. gf7.Jdan. |5 (B (2 |8 |= |E
= 3 ‘S 3 £ - K
m o€ 1 O e R £V
| = o |- |Aa o
| s
Griinkern Risotto in Puten-Hacksteak Karotten, |Kalbsgeschnetzeltes,Cham |Rinderhacksteak mit Konigsberger Klopse in Pikantes Hacksteak mit ; s ca i 7
TomatensoRe,Gemiisepapri [Blumenkohl und Broccoli, |pignon-SahnesoRe Spétzle [Karotten-Erbsen-Garnitur; |Kapernsole, Paprika und % 2 o 3 g e k= 5
So ka,Erbsen,Lauch (A1,A5) Kartoffelpiiree (A1,G;L) (1,C,G,L) RahmbratensoRe,Petersilie |Karottengemiise, Koénigserbsenschoten 150 5 - 'E E g g L o>
nspitzle (A1,C,G,L) Salzkartoffeln (A1,C,G,L) garniert, Lockennudeln ) £ o o % S =
A1,C,L i © i3 c ) =
18. Jan. AL iqg.gan. [E B |8 |5 |2 2 | &
© 2 13 [3 [§5 [= |8
(= T < A it 0 N
s (O] o
ya)
.m'.re_lefon: 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueservice.ostwuerttemberg@johanniter:ges|lny BEingstwasen 1 | 73035 Géppingen © | Name
— @
A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; @ Suppe o\*“" 8 ’% = Vorname
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz 5 Y > 4
- R A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)Ei; & Sglat 3 ; J 0 HAN N IT E R 5
he l B gel Ieb-‘-l ]\l/?|FiSCh;dEkEn/jf\7|L;S;; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiBungsmittel 04,»4 “\:1« : Stra
*  Milchprodukte/Milch; S 5,55 € Anfahrt 2,98 € oW g ' rafle
. . H Sci?alenfri‘xchte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 S:E\gi,% € s Q Dessert AUS LIEbe Zum Leben :

Walniisse,

Kiichen 2 Q0 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewunschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

1 | | =
' [Speiseplan vom 19.071.-25.01.2026 KW 4772026
1 2 13| 4| 5| 6 | Kuchen é ag/
S | Datum Hausmannskost | Gut Biikgerlich | Gaumenschmaull | Feiner Klassiker | Didt & Sehonkost| Klein und Fein
o— % (13,50 €) (11,38 €) (14,64 €) (14,11 €) (13,11 €} (12,46 €)
% = = b § - E Lachsfiletschnitte in Erbseneintopf mit Wiener Kohlroulade mit Rindergulasch,Erbsen u. Rahmgulasch vom Mediterrane
2 9 E E o ‘D =5— I SahnesoRe, mit Zitrone Wiirstchen (L) Hackfleischfiillung in Mohren, Kartoffelschmarrn | Schwein, Blumenkohl, Pfannkuchen
Mo @ o < @ ) % T = Mo verfeinert, Gemiisereis sahniger SoRe, Zopfli-Nudeln c,LA1 (A1,C,G,L)
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19.Jan.| 5 | @ | & | & | & | £ Q ' |19. Jan.
5 la | 3| slE o
T & H T ; e
¥ ° 5 X
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b4 e = g e .% 5— : G Brétchen- Filetform, mit Wildlachsfiletstiicke in Senfsolle, dazu paniert, in Filetform,
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Mi = % E g 5 |v O VM (A1,C,G,L,M,N) aus gekochten Kartoffeln, |in Gemiise SahnesoRe, (C,L) ChampignonrahmsoRe, mit [Salzkartoffeln (G,L)
£ o S g < g 5 Quark und Eiern, goldgelb |dazu Nudeln (A1,G) Zucchinigemiise und
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