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Fomatensofe,Gemiisepapri Blumenkohl und Broccoli, pignon-SahnesoRe Spétzle Karotten-Erbsen-Garnitur; KapernsoRe, Paprika und X 8 iz = 1§ -
So a,Erbsen,Lauch (A1,A5) Kartoffelpiiree (A1,G;L) 1,C,G,L) RahmbratensoRe,Petersilie Karottengemiise, Konigserbsenschoten So ﬁ 'TE E &
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