Speiseplan vom 17.06. - 23.06.2024 KW 25 / 2024

|
Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaufl - Diat & Schonkost| Klein & Fein o 123 5 | 6 | Kuchen
Datum ! _(11.30€) 2 (8,99¢€) 3 (12,176 . 5 (10,66 €) 510156 | &
i -
Fleischbillchen "Zigeuner | Milchreis mit Zimt bestreut, | Schnitzel "Altbayerische Hahnchenbrust in feiner Blutwurst mit = % | < = 7 @
Art" mit Zucchini- Sauerkirschen Art" Schweinsschnitzel mit SoRe mit Apfelwiirfeln, Sauerkraut und 2 = 2 g % =
MO Paprikasauce und Kése- G:9 Kren-Senf-Panade, garniert Gemiisereis mit Kartoffelpiiree ) Mo -2 @ S o s 5 —
Maccaroni mit Rostzwiebeln und Kése, Mohrenstreifen und (G) = = g’ @ 3] 3 |
17. J A1,C,G,L dazu Semmelknddel in Pilz- Romanescoréschen CIO 17. Jun. g m @ :’; '%
- Jun. Sauce mit Weiwein Lt : S| 5| 5 s | Q
! - o © a8
(U] &)
X =
Linseneintopf mit gekochter] Hahnchentaler in cremiger | Hdhnchen "Cordon bleu" Konigsberger Klopse in Koénigsberger Klopse, . . ) 2 @
Mettwurst SpinatsoRe zartes paniertes KapernsoRe, in feiner KapernsoRe, i 3 S 3 2 c
Di L Hahnchenbrustfiletstiicke | Hahnchenschnitzel, gefiillt Karottengemiise, mit Karottengemiise | Di ® % E £ E 5
mit Spatzle-Nudeln 6L A1 mit Putenformschinken und Salzkartoffeln c.6,L A1 und Kartoffelpliree S € I S | o >
Kase, Karottengemiise in AlCL € 18. J E = = o | e
18. Jun. PetersiliensoRe, o el 221 E 918 Q
8 - I -
ko o—
Ungarischer Feuertopf Hacksteak in RahmsoRe Pikante Fleischlaibchen in Pfannkuchen mit Ofenschlupfer siiBer f) - 2 = @
scharfer Eintopf aus Blumenkohl, Salzkartoffeln | kraftiger Bratensauce, mit Apfelfillung und Brétchen-Apfelauflauf, b 3 5 s L o=
Mi Kidney-Bohnen, Kartoffeln, | ABF7 griinen Bohnen und VanillesoRe c,cA19 mit Sahne verfeinert, o | Mi 5 E‘ E S| o |s—
buntem Paprika, Mais, Salzkartoffeln mit Sauerkirschen i £ o o S o3 &>
Zwiebeln und Réstzwiebeln C,GA1H1 ! g B 5 (] =
19. Jun. Speckwiirfeln, dazu AlLC,L 19. Jun. g = g 3 % Q
X £15] 5] |8
i *—
Hahnchenbrustfilet paniert | Riihrei mit Spinat und Pfefferschnitzel paniertes Schweinebraten Hacksteak auf Wirsing i G < = @
auf Wirsinggemiise, Salzkartoffeln Schweineschnitzel in "Hausfrauen Art" Salzkartoffeln S 8 ﬁ 3 2 c
Do Salzkartoffeln C,G RahmsoRe, verfeinert mit Gemiisemix aus Mdhren, CLAT c Do = T E S| ® [=—
Al,L Weinbrand, mit pfeffriger Blumenkohl und Sellerie, o g o = S o o
Garnitur, buntes Gemdlise, Spatzle c.6LMmA1 B 3 c (7} =
20. Jun. Bratkartoffeln © 120. Jun. § g £ %18 Q
ko Sl o| & 5| x
= T (4] o
(]
Lachsfiletschnitte in Gabelspaghetti mit Hiihnergeschnetzeltes mit Schweineschnitzel "natur” | Alaska- o 5= e b g
SahnesofRe, mit Zitrone Gemiisebolognese c,GLA1 Champignons, Erbsen und in BratensoRe, Seelachsfiletschnitte ! 3 S 3 i c
Fr verfeinert, Gemusereis Karotten, dazu Reis Kohlrabigemiise, paniert und goldbraun E Fr ® % _g = E 5
A1,D,G C,G Petersilienkartoffeln c.cLma1 gebraten, Sauce = o 2 S | o3 >
Tartare, X g = = o | c
21. Jun. Petersilkartoffeln 21. Jun. g = z 3 | O
: s a| = & | * Q
| . S 5
= [ —
Panierte Jagdwurst mit Kartoffelkiichle mit Faschiertes Laibchen Hahnchenbrustfilets Fischfilet "Italiano" g o e 2 @
TomatensofRe, Maccaroni Champignonsofe "Mediterrano" vom Rind, "Forsterin Art" mit Karotten| Alaska-Seelachsfilet in = 3 =~ = i c
Sa A,B,F,G,H CGLA1 auf buntem Gemiise in Blumenkohl und Kohlrabi, | feiner Gemiise- = |Sa “ T E S| ® |a—
pikant-fruchtiger Grillsauce, Hornchennudeln c.cLA1,37 Oberssauce, mit Safran © £ o = 5 o3 &>
dazu gebackene verfeinert, dazu @ el 815 @ | =
22. Jun. Kartoffelspalten mit grobem Karotten-Reis < |22. Jun. @ - I o3 L
2 s | 3|3 52 |®
= = O a
1
Schwabisches Kaiserschmarrn mit Hessisches Grillbraten in milder Rindsbraten mit i & %) 71 g
Linsengericht mit 1 Paar fruchtigem Apfelkompott Schmandschnitzel BratensoRe, mit Rotkraut und ' 3 S 3 S c
So Wiener Wiirstchen, Spatzle | ©GA1 paniertes Mangoldgemiise und Salzkartoffeln x So ® E E & E =5
mit Broseln Schweineschnitzel in Salzkartoffeln c LmN A1 £ o g S | = o>
CLAl3T SauerrahmsoRe, dazu i ¢ a 5 n | c
23. Jun. Wirsinggemiise und i 23. Jun. @ % £ ;“; 2 Q
. AR o
OCJ [©) (@)
Z
a alf2la aY=A\V, i - 23a % Name
= ' , . Erkldrung der Symbole: .
m = A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Ant|o>fici_ati9nsmlﬂel; o— Q
/}-\igfg?nkel A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei; BEGERR AR @ Suppe i Vorname
H H D Fisch; E - F Sojabohen, ‘ i i = *
heif geliebt BEESEREFEEE"" i sumonmt |, B s JOHANNITER :
. . . .
chalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnlisse,H3 Suppe 3,87 € Q Dassert AUS Llebe Zum Leben : StraBe

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecannlsse, H6 Parantisse,

Kuchen 3,33 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

Speiseplan vom 24.06. - 30.06.2024 KW 26

|
1
1
1123 5 | 6 | Kuchen | § Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich |Gaumenschmaull - Diét & Schonkost | Klein & Fein
g | Datum ! (11,30€) (8,99 €) 3 (12176 4 5 (10,66.€) P10,15€)
-
*— ®
' = = k7] @ f Jagerschnitzel vom Gemiisepfanne mit Putengeschnetzeltes Jagerbraten in Ungarisches Gulasch
2 L g S £ '_GEJ Schwein, in RahmsofRe mit | Maultaschen, Karotten, "Forsterin Art" in SteinpilzsoBe vom Schwein, |Rind- und Schwein in
MO o o 5 S e 5— © MO Champignons, Méhrchen Paprika,Erbsen,Mais und Oberssauce mit mit Kohlrabi, Karotten und |wiirziger SoRRe mit
= _g’ @ S 3 | e £ und Erbsen, dazu Pilzen Champignons, Gemiisereis Broccoli in BéchamelsoRe, |Paprika,gekochte
24.Jun.| E | @ @ el1s = Bauernspétzle mit Broseln G Salzkartoffeln Kartoffelkl6Re mit
- 1 B - £ o3 2 1| 24. Jun. C.GLA1T GLMA17 Brosel
= = 5 e < Q i NAF
|9 8 = |
o[ X
s ) ' @ g Hiihnerfilets "Swiss" feine |Kassler Braten in Hahnchenbrustfilet in Paniertes Szegediner Gulasch
3 S ® e c | Innenfilets vom Huhn in SoRe,griine Bohnen, Blattspinat KdsesoRe mit Hahnchenschnitzel mit Schweinefleischwiirfel
£ —] = oy 1
H 7 = = = (] 1 H wiirziger Pfeffer-Kdsesauce |Salzkartoffeln Tomaten, Penne Nudeln Blumenkohl in in SoRe mit Sauerkraut,
Di 21 8| € 6 | £ |B= Di
c o © = L5 c mit Broccoliréschen und ABGLA137 AALG BéchamelsoRe und Salzkartoffeln
© 1= (2] %) od @
el al & n | c = Kartoffelpiiree Petersilienkartoffeln Gl
25.Jun.| G| 2| g & | ® @ |25. Jun. GL AB
3 = 5 = | ¥ Q 5 :
‘I" (O] © i© D
Q (=] ©
o— )
- ] + @ ﬁ Rinderroulade mit Speck- Hefekl6Re mit Hihnerbrust "Caprese" in Pfannkuchen mit Hausmacher Bratwurst
3 f_, 5 2 c £ Zwiebel- Heidelbeerfiillung, Tomatensauce, mit Sauerkirschfiillung und 2 Stiick auf Bayrisch
Mi ® 5 E & E =5 @ Mi Gurkenfiillung,Apfelrotkohl, |VanillesoRe c,c A1 Mozzarella garniert, dazu VanillesoRe Kraut, Kartoffelptiree
c| o| %8 S |a | <> | Kartoffelpiiree Krauter-Nudeln C.GAL8 Sl
E = = »n c i GM A1GL
26.Jun.| G | @ 2 o | © ' [26. Jun.
| 2| 3 = | X
A0 (C] © 1 Q X
T o a
]
.___ |
s I + i Nudelplatte Variation Hahnchenbrust in feiner Deftiger Schweinsbraten Hackbraten in Rahmschnitzel vom
7] = [ 9
o S © o) - c Rigatoni in fruchtiger SoRe mit Apfelwiirfeln, mit Kiimmel garniert, dazu SoRe,Steckriibenstreifen in |Schwein griine
~ o X e )
D ) = E c (3 c D Tomatensauce und griine Gemiisereis mit Sauerkraut mit Speck, heller SoRe,Salzkartoffeln Bohnen, Salzkartoffeln
(0] 2 o | £ o | | == c (o] o N . e
= = S | & <> o Tortellini mit Spinat- Méhrenstreifen und hausgemachte G164
27.J g @ 5 o | e B 27. J Ricottafiillung in Krauter- Romanescordschen L1 Semmelknddelat.coL
. Jun. @ o £ 3 | © o - Jun. Oberssauce c,G A1
© . = © ¥ @
(O] v o i
- U] a =
(]
.__ -
- e 2 @ @ Broccoli-Bandnudeln in Puten-Hacksteak Karotten, [Scholle paniert und Alaska-Seelachsfilet in Mediterrane
3 f, = 2 c ! Pilz-SahnesoRe Blumenkohl und Broccoli, goldbraun gebraten, SenfsolRe, dazu Pfannkuchen mit
Fr r; b _g = E P ' | Fr A1,CGL Kartoffelpiiree Krautersauce, Dillkartoffeln Zuchiniwiirfeln,Lauchz
c| 2|3 < |z | <o ' A Petersilkartoffeln DLMA1 wiebeln ,in
g o = (%] c X A,CDELM Tomatensauce mit
28- Jun. n o E o3 § 28. Jun. GaudaA1 CGL
= =3 = = X | e
:‘E" (O] © © i
O a i
o— c
- ) - 4 Bayerischer Kaiserschmarrn mit Rinderhacksteak mit Hackbraten in Tortelloni alla panna
7] 5 @ = 1
o ﬁ © jS c = Schweinebraten in fruchtigen, gewiirfelten Karotten-Erbsen-Garnitur in BratensoRe,Karotten- kostliche Teigtaschen
Sa v E E 5 E 5 f Sa BratensoRe, Apfelrotkraut, |Birnen ccaits Rahmbratensofe, dazu Selleriestreifen,Broccoli,Blu [mit Ricotta-
€ o | 8 £ | g |4 S gekochte Kartoffelkl6Be c,6L Petersilienspatzle menkohl,Salzkartoffeln Spinatfiillung, in feiner
g = -z & = 5 A1,CGL A1,C,GLM Krauter-
29.Jun.| g E g i K < |29. Jun. Oberssaucec,G,LAt
3 8 = T X Q w GL,
I — )
O (& 5
._ 1
a e += i Edles Festtagstopfchen, Spiegeleier in SenfsoRe Schweineschnitzel Rindergulasch in dunkler |Steinpilz-Ragout mit
7] =] (2] |
o ﬁ © 2 £ y Schweinefilet, Salzkartoffeln c.cmat,9 "Mailand" paniert, mit Kase SoRe,Kohlrabi- hausgemachten
S 7] = B c (] S Hiihnermedaillons,Pfeffer- garniert, dazu italienische Steckriibengemiise,Salzkart [Maultaschen
(o] 2 [ g | £ ¢ |uw |3— o . . o A.CFGL
c 2] o £ o3 & Rahmsauce,Gemiise,Spatzl GemiisesoRe und offeln CFG,
3 = n = ! e Gabelspaghetti
30. Jun.| £ @1 E 3 | ® i [30. Jun. A1,C,G,L.Mﬁ\l .
=2 =] 3 = X |
g0 © 8 Q c
(U] a ]
=
c
g
B A
Name o _ o Erkldrung der Symbole:
K] a-: A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o—
Vi T =y =— Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz @ Suppe o‘\m N7
orname (] A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei; S 2
prrt H H D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 SiiBungsmittel 3 — { X
m hel B gel 'eb.r l}\—!mISChtEr?dufkteLM”ﬁ; P ” Salat 3,79 € Anfahrt 2,44 € <> Salat 3 A J O HAN N ITE R
| chalenfriichte andeln, aselnisse,H3 TS "
StraBe I @ @ Walnisse, SUBpR B Dessert @ Aus Liebe zum Leben

Kuchen 3,33 €

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,



heifl geliebt

A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4

Hafer,

A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Huhner)Ei;

D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
Milchprodukte/Milch;

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3

Walnusse,

H4 KaschunlisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

8 Phosphat 9 StiBungsmittel

Salat 3,79 €
Suppe 3,87 €
Kuchen 3,33 €

1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;
5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz

alal=Ya aYa a AN

Erkldrung der Symbole:

._
<> Suppe

e
Anfahrt 2,44 €= Salat

Dessert

JOHANNITER

Aus Liebe zum Leben

Name

Vorname

Straf3e

:
Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaul3 - Diét & Schonkost| Klein & Fein o 1|23 5 | 6 | Kuchen
o l_(1130€) 2 __(899€) bl LE a >_(1066€) °1015€) | §
D
5 o—
Fleischkédse aus Mini-Hackfleischkl6Rchen | Zarter Sauerbraten Uberraschungsessen des | Blumenkohl-Kdse-Medaillor] Schwébisches 5 21 =1 3§ 7 @
hauseigener Fleischerei, auf Schmorkohl, mit Apfelrotkohl und gekochte, | Tages mit buntem Gemiise und Linsengericht mit 1 ;“E’ ° 2 g S £
Mo dazu Bratkartoffeln Salzkartoffeln c.La1,7 hausgemachte Petersilienkartoffeln Paar hausgemachten o Mo & o S 5 L | o—
M Kartoffelkl6Re mit Bréseln C.GLA11 Wiener Wiirstchen, g = _g @ § 3 | &
Bauernspitzle mit E| m @ £
01. Jul, Broseln g (Ml 21 5] B % | T
= 35| 2|9
i X L) =)
X —
Pfeffergulasch Rindfleisch | GrieRauflauf mit 2 Rinderrouladen Nudelpfanne mit Schlingli- | ,Hiihnertaler "4-Pfeffer" p e & s @
in pikanter SoRe mit Pfirsichwiirfeln "Hausfrauen Art", Nudeln, Karotten, Broccoli | Hiihnertaler in Vier- i 8 5 2 © c
Di Zwiebeln und Paprika, dazu | C.GA" fachméannisch von Hand und Blumenkohl Pfefferrahmsauce, dazu i Di “ % E g E 5
Locken-Nudeln mit Bréseln gewickelte Rouladen mit GLA1 Steinpilzrisotto & El o| 9 < | s
LA Speck- und Zwiebelfiillung c S| 5| g g
, m [ =
02. Jul. Apfelrotkohl, Salzkartoffeln o 02.Jul.| g | E 3 | @
= = 8 =) b= X
1] e
[¢] s = ) [a)
(]
2 [ —
Hausmacher Bratwurst aus | OmlettGartnerin gefiillt mit Schweineschnitzel "natur” | cLA1, ﬁ - % ' @
eigener Herstellung, in heller SoRe, Broccoli und c,GLA17, Frikadelle in BratensoRe, Putenhackréllchen auf £ 4 e = 9 -
MI dunkler SoRe, dazu Karotten, Ungarische Art mit Kohlrabigemiise, buntem Gemdiise, m Mi = 'g E £ E =5
Kartoffelptiree und Krauter-Kartoffelpiiree TomatensoRe und Reis Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln i £ o o S o s
1 © .
03. Jul. e il s Bl ‘log.gu| E| B | 2 s | §
: % 3| 5| 5 s < |®
o o © i
= ) a
1
1
o—
Pilzragout "Béhmische Art"| Nudeln mit HackfleischsoRe| Hirschgulasch in delikater Pfannkuchen mit Vegetarische Ballchen i e %) = @
mit Serviettenknédeln pikant gewiirztes Rind- und | Sauce mit Spatzle, Quarkfiillung und aus Kichererbsen und S 8 5 = o c
Do Kalbfleisch, geriebener Preiselbeer-Dip Heidelbeeren c,ca1,9 Bulgur, dazu Tomaten- = Do ’.‘n 'g _g = E =5—
Kése ¢ F.GLMNAT Gemiise mit o cEl o 8 < | g | <™
Zucchini und B gl = | € n | e
04. Jul. Auberginen A1 % 04. Jul. E E g o E
5 |53 |&8(|=|®
c I L) (=)
(]
b o—
Wildlachs a la Florentin WeilRer Bohneneintopf Alaska-Seelachsfilet Lachspfanne Penne Nudeln mit s} - e T @
Wildlachsfiletstiicke in gewiirfelter, gekochter "Florentin" in Spinat- Lachsfiletstreifen mit Linsenbolognese, ! 3 S = 2 c
FI" feiner Rahmspinat-Sofie, Vorderschinken, Zwiebeln, | KdsesolRe, mit Penne-Nudeln, Blattspinat, | Zucchini, E FI" 5 % E g E’ 5—
dazu Bandnudeln c,p,6 A1 Mohren, Lauch, Sellerie und| Tomatenwiirfeln, Salatgurkenwiirfeln und Lauchzwiebeln, E o 2 S o3 &>
Erbsen Salzkartoffeln Cherrytomaten p,G L A1 Zwiebeln, = i3 = ] c
05. Jul W 05.Jul.| §| @ | ¢ £
€ . A1,D,G,L Karotten und Sellerie, . = v - £ o3 <
i RGN 5| x
i V) =)
= .._
Spaghetti Bolognese mit Kartoffel-Mohreneintopf mit| Sieben-Schwaben-Topf Hacksteak in BratensoRe kraftige Hithnerbouillon o -5 %) - @
pikanter Fleischsauce Hackfleischkl6Rchen paniertes Blumenkohl naturell, mit Hérnchennudeln, S 3 75 = 9 c
Sa (Rind) AdLE L Schweineschnitzel, Petersilienkartoffeln Karotten, Blumenkohl, 2 Sa = % _g £ E —
hausgemachte CLA1 Broccoli und © sl 2| @ S | & | <>
06. Jul Maultasche,Schweinelendc Huhnfleisch A1,C @ 06. J g a s R [8 =
Lo n hen in RahmsoRe, Spitzle = . Jul. o = | E o3 % Q
b Zlo| s ©
@ ! =
i o—
Paniertes Kalbfleischballchen in Rindsgeschnetzeltes GLA1, Champignontopf in Rigatoni al forno in ! - 2 = @
Schweineschnitzel mit RahmsoRe,Karottengemiise| "Delicato" zarte RahmsoRe, mit Nudeln fein-wiirziger Gemiise- : 3 S = o c
So buntem Gemiise, Kartoffeln | ,Salzkartoffeln (A1,C,G,L) Rindfleischstreifen in Fleischsauce (Rind), x So v % _g S|l 2 | s—
mit Réstzwiebeln Senfsauce, dazu buntes liberbacken mit Kase £ o 9 S | @ >
07. Jul SBA Gemiise naturell und kAt : el 215 » | c
. JUl. Spatzle i 07. Jul g . £ f o
c m (_?) CSB o =
@ x (U] =
=
o
5
(v}
@
2
2
=
1
i

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



