Speiseplan vom 20.01. - 26.01.2025 KW 4 /2025

Mo

20. Jan.

Di

21. Jan.

22. Jan.

Do

23. Jan.

Fr

24. Jan.

Sa

25. Jan.

So

26. Jan.

Hausmannskost
(12,20 €)

Kohlroulade mit
Hackfleischfiillung in
sahniger SoRe,
Salzkartoffeln
A1,G,L

Hacksteak in heller SoRe
mit Gurkenstreifen,
Karotten-Broccoligemiise
und Schlingli-Nudeln
A1,C.G,LM

Erbseneintopf mit Wiener
Wiirstchen
3,7,.L

Vegane Rucola-Spinat-
Spaghetti abgeschmeckt
mit mediterranem Pesto aus
Rucola und Spinat,
Grillgemiise

A1,H1

Eierpfannkuchen mit
Sauerkirschfiillung
VanillesoBBe

A1,C.G

Hahnchenbrustfilet "natur”
in wiirziger SoRe,
Apfelrotkohl, Kartoffelpiiree
B

Frikadelle Ungarische Art
mit TomatensoRe und Reis
(C, L)

Gut Biirgerlich
(9,88 €)

Kasespitzle mit
Zwiebelschmelze
A1,C,G,L

G, Kartoffelsuppe
"Norddeutsche Art" mit
geschnittenen Wiener
Wiirstchen

Apfelstrudel mit VanillesoRe
A1,G

Kirschenmichel siiBer
Brotchen-
Sauerkirschauflauf, mit
Zucker und Zimt garniert

Schlemmerfiletschnitte "a la
bordelaise" Alaska-
Seelachsfilet mit
Kréauterauflage,
Karottengemiise,
Salzkartoffeln

Wirsingeintopf mit Mini-
Frikadellen und Kartoffeln
A1,C.L

GrieBbrei mit Friichten
Erdbeeren, Sauerkirschen,
Pfirsichwiirfel

A1,C.L

GaumenschmaufB
(13,14 €)

Gefiillter Kalbsbraten mit
Schweinehackfleischfiillung
in RahmsoRe, Rosenkohl,
Schlingli-Nudeiln

A1,G,L

Kalbsschnitzel paniert in
RahmsoRe,Broccoli,Pariser
Karotten,Salzkartoffeln

Jagerschnitzel vom
Schwein, in RahmsoRe mit
Champignons, Méhrchen
und Erbsen, dazu
Bauernspitzle mit Broseln
A1,C,G,L

Gekochtes Rindfleisch in
Krensauce, mit
Petersilkartoffeln

G,L,0

Panierter Seelachs in
Filetform, mit Kohlrabi,
Blumenkohl, Sellerie,
Porree, Erbsen,
Karottenstreifen,
Béchamelkartoffeln

Curryhuhn Hiihnerfleisch in
milder Currysauce mit
Ananas, Erbsen, Karotten
und Champignons
verfeinert, dazu Reis

C,GL

Zarter Sauerbraten
Apfelrotkohl und gekochte,
hausgemachte
KartoffelkloBe mit Broseln
A1,C,L

Diédt & Schonkost
(11,61 €)

2 Kalbsbratwiirste in milder
SoRe, mit Romanesco-
Gemiise, dazu
Salzkartoffeln

G,L

A1,G,L, Gemiiseragout mit
Petersilienkartoffeln

Putensteak in KasesoRe mit
Kohlrabigemiise und
Kartoffeln

C,G,L

Reis-Gemiisetopf mit
Rindfleisch
L

Bunte Gemiiseplatte mit
Blumenkohl,
Fingerméhrchen und
Broccoli, Salzkartoffeln
Allergiehinweise:

Kartoffel-Gemiiseauflauf mit
WeiRkohl, Wirsing,
Karotten, Blumenkohl und
Erbsen

G,L

Kartoffel-Gemiisegericht
mit Karotten, Broccoli und
Blumenkohl in heller
RahmsoRe

G,L

Klein & Fein
(10,96 €)

Gulasch vom Schwein,
Friihlingsgemiise,
Salzkartoffeln

AB

Hahnchenbrustfilets
"Barlauch" in Barlauch-
RahmsoRe,
Zucchinigemiise,
Spatzle

A1,C,G,L

Kartoffeltaschen mit
Frischkase-
Kréauterfillung,
Rahmgemiise
A1.G,L

Schweinelendchen in
RahmsoRe,Erbsenu.
Fingermohrchen,Knopfi
e Spitzle

SiiBkartoffelgnocchis
in edler Blauschimmel-
KasesoRe

mit feinem Blattspinat
G,L

Ungarische
Gulaschsuppe pikant
gewiirzt, mit
Rindfleisch, Speck- und
Kartoffelwiirfeln und
Gemiisepaprika

Putengulasch Broccoli
und Karotten,
Salzkartoffeln

G,L
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heiB geliebt

A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4

Hafer,

1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;
5 Geschwefelt; 7 Nitritpdkelsalz

A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei;

D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
Milchprodukte/Milch;

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnlisse,H3

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

8 Phosphat 9 SiiBungsmittel
Salat 3,79 €

Suppe 3,87 €

Kuchen 3,33 €

Anfahrt 2,98 €

Mo

20. Jan.

Di

21. Jan.

22. Jan.

Do

23. Jan.

Fr

24. Jan.

Sa

25. Jan.

So

26. Jan.

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich

Gut Biirgerlich

GaumenschmaufB Gaumenschmauf GaumenschmaufB Gaumenschmauf} GaumenschmaufB GaumenschmaufB

Gaumenschmauf

Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost

Diat & Schonkost

Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein

Klein & Fein



Speiseplan vom 27.01. - 02.02.2025 KW 5/ 2025

Hausmannskost  Gut Biirgerlich GaumenschmaufB Diat & Schonkost Klein & Fein
(12,20 €) (9,88 €) (13,14 €) (11,61 €) (10,96 €)
° c = "g Fleischbéllchen "Zigeuner  Milchreis mit Zimt bestreut, Schnitzel "Altbayerische Hahnchenbrust in feiner Blutwurst mit
g L g x £ Art" mit Zucchini- Sauerkirschen Art" Schweinsschnitzel mit SoRe mit Apfelwiirfeln, Sauerkraut und
Mo 2 o S o & Mo Paprikasauce und Kase- G Kren-Senf-Panade, garniert Gemiisereis mit Kartoffelpiiree
s :g @ S o3 Maccaroni mit Réstzwiebeln und Kése, Mohrenstreifen und (G)
27.Jan. E o 3 -QE, 27. J A1,C,G,L dazu Semmelknédel in Pilz- Romanescordschen
> 5 § = ¥ - Jan. Sauce mit Weiwein LA
£ (0] © f
(O) [a)
- <2 “ Linseneintopf mit gekochter Hahnchentaler in cremiger Hdhnchen "Cordon bleu” Koénigsberger Klopse in Konigsberger Klopse,
4 1:_; 3 S c Mettwurst SpinatsofBe zartes paniertes KapernsoRe, in feiner KapernsoRe,
Di ® s E S E’ Di L Hahnchenbrustfiletstiicke Hahnchenschnitzel, gefiillt Karottengemiise, mit Karottengemiise
E o b 5 o3 mit Spatzle-Nudeln G, A1 mit Putenformschinken und Salzkartoffeln c.c L1 und Kartoffelpiiree
3 < n c Kése, Karottengemiise in A1,C.L
E [11] [ — ’ g g
28. Jan. 2 - g % O 28. Jan. PetersiliensoRe,
: 3 3 ¥
T 0] a
- (%) = Ungarischer Feuertopf Hacksteak in RahmsoRe Pikante Fleischlaibchen in Pfannkuchen mit Ofenschlupfer siiBer
] S 3 e c scharfer Eintopf aus Blumenkohl, Salzkartoffeln kraftiger Bratensauce, mit Apfelfiillung und Brotchen-Apfelauflauf,
Mi - % _g 5 E Mi Kidney-Bohnen, Kartoffeln, ABF7 griinen Bohnen und VanillesoBe ccA19 mit Sahne verfeinert,
5 2 9 S o buntem Paprika, Mais, Salzkartoffeln mit Sauerkirschen
29 J g 2 5 »w 29, J Zwiebeln und Réstzwiebeln C.GATH!
-Jan- e o E 2 2 - Jan. Speckwiirfeln, dazu ALCL
5 o 3 T
o [a)
- 2 - Hahnchenbrustfilet paniert Riihrei mit Spinat und Pfefferschnitzel paniertes Schweinebraten Hacksteak auf Wirsing
8 § S S c auf Wirsinggemiise, Salzkartoffeln Schweineschnitzel in "Hausfrauen Art" Salzkartoffeln
Do “ b E S E Do Salzkartoffeln C.G RahmsoRe, verfeinert mit Gemiisemix aus Mohren, C.LA1
E > 2 5 o3 A1,L Weinbrand, mit pfeffriger Blumenkohl und Sellerie,
3 = n c Garnitur, buntes Gemiise Spitzle c,cLMmA1
E m (7] — ’ ] P ,O,L, M,
30. Jan. g '5 E ;.‘; &) 30. Jan. Bratkartoffeln
5 6 3 s
(O) [a)
- 2 = Lachsfiletschnitte in Gabelspaghetti mit Hiihnergeschnetzeltes mit Schweineschnitzel "natur" Alaska-
] S 3 e c SahnesoRe, mit Zitrone Gemiisebolognese c,g,LA1 Champignons, Erbsen und in BratensoRe, Seelachsfiletschnitte
FI' - % _g g E FI' verfeinert, Gemiisereis Karotten, dazu Reis Kohlrabigemiise, paniert und goldbraun
g o 2 5 o3 A1,D,G C,G Petersilienkartoffeln c.c,.vA1 gebraten, Sauce
3 s 2] c Tartare
£ m o £ ,
31. Jan. e = E % é’ 31. Jan. Petersilkartoffeln
5 o 3 T
o [a)
- %) - Panierte Jagdwurst mit Kartoffelkiichle mit Faschiertes Laibchen Hahnchenbrustfilets Fischfilet "Italiano"
4 ﬁ 3 S c TomatensoRe, Maccaroni ChampignonsoRe "Mediterrano" vom Rind, "Forsterin Art" mit Karotten, Alaska-Seelachsfilet in
Sa i b E S E Sa A,B,F,G,H C.G.LA1 auf buntem Gemiuse in Blumenkohl und Kohlrabi, feiner Gemiise-
E o b 5 o3 pikant-fruchtiger Grillsauce, Hornchennudeln c.cLA137 Oberssauce, mit Safran
3 < n c dazu gebackene verfeinert, dazu
E om (] — g ]
01. Feb. 4 = g f é’ 01. Feb. Kartoffelspalten mit grobem Karotten-Reis
£ S g B
- 2 = Schwabisches Kaiserschmarrn mit Hessisches Grillbraten in milder Rindsbraten mit
8 S 3 e c Linsengericht mit 1 Paar fruchtigem Apfelkompott Schmandschnitzel BratensoRe, mit Rotkraut und
So % % _g 5 E So Wiener Wiirstchen, Spatzle C.GA! paniertes Mangoldgemiise und Salzkartoffeln
g 2 3 S o mit Bréseln Schweineschnitzel in Salzkartoffeln c.LmnN A1
3 c »n c CLA137 SauerrahmsoRBe, dazu
£ m o £ ,
02. Feb. = E % 9 02. Feb. Wirsinggemiise und
© = = w® X
(O) © o
I o =)
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A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpdkelsalz
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei;

8 Phosphat 9 SiiBungsmittel

he iB e' ieb-'- D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
g Milchprodukte/Milch; Salat 3,79 €
H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3 Suppe 3,87 €

Walnisse,
H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse, Kuchen 3,33 €

Anfahrt 2,98 €



