Speiseplan vom 03.02. - 09.02.2025 KW 6 / 2025

Mo
03. Feb.

Di
04. Feb.

Mi
05. Feb.

Do
06. Feb.

Fr
07. Feb.

Sa
08. Feb.

So
09. Feb.

Hausmannskost
(12,20 €)

Jagerschnitzel vom
Schwein, in RahmsoRe mit
Champignons, M6éhrchen
und Erbsen, dazu

Bauernspatzle mit Broseln
C,GLA17

Hiihnerfilets "Swiss" feine
Innenfilets vom Huhn in
wiirziger Pfeffer-Kasesauce
mit Broccoliréschen und
Kartoffelpiiree

G,L

Rinderroulade mit Speck-
Zwiebel-
Gurkenfillung,Apfelrotkohl,
Kartoffelpiiree

GM

Nudelplatte Variation
Rigatoni in fruchtiger
Tomatensauce und griine
Tortellini mit Spinat-
Ricottafiillung in Krauter-
Oberssauce c,G,LA1

Broccoli-Bandnudeln in

Pilz-SahnesoRe
A1,C,G.L

Bayerischer
Schweinebraten in
BratensoRe, Apfelrotkraut,
gekochte KartoffelkloBe c.cL

Edles Festtagstopfchen,
Schweinefilet,
Hiihnermedaillons,Pfeffer-
Rahmsauce,Gemiise,Spatzl
e

heiB geliebt

Gut Biirgerlich
(9,88 €)

Gemiisepfanne mit
Maultaschen, Karotten,
Paprika,Erbsen,Mais und
Pilzen

Kassler Braten in
SoRe,griine Bohnen,

Salzkartoffeln
AB,GL,A1,3,7

HefekloRe mit
Heidelbeerfiillung,
VanillesoBe c,GA1

Hahnchenbrust in feiner
SoRe mit Apfelwiirfeln,
Gemiisereis mit
Mohrenstreifen und
Romanescordschen L1

Puten-Hacksteak Karotten,
Blumenkohl und Broccoli,

Kartoffelpiiree
AB

Kaiserschmarrn mit
fruchtigen, gewiirfelten
Birnen c.c 19

Spiegeleier in SenfsoRe
Salzkartoffeln c,gma19

Hafer,

GaumenschmaufB
(13,14 €)

Putengeschnetzeltes
"Forsterin Art" in
Oberssauce mit
Champignons, Gemiisereis
G

Hahnchenbrustfilet in
Blattspinat KasesoRe mit

Tomaten, Penne Nudeln
AA1,G

Hiihnerbrust "Caprese" in
Tomatensauce, mit
Mozzarella garniert, dazu

Krauter-Nudeln
A1,G,L

Deftiger Schweinsbraten
mit Kiimmel garniert, dazu
Sauerkraut mit Speck,
hausgemachte
SemmelknoddelaiccL

Scholle paniert und
goldbraun gebraten,
Krautersauce,

Petersilkartoffeln
A1,C,D,G,LM

Rinderhacksteak mit
Karotten-Erbsen-Garnitur in
RahmbratensoBe, dazu

Petersilienspitzle
A1,CG,L

Schweineschnitzel
"Mailand" paniert, mit Kase
garniert, dazu italienische
Gemiisesofe und

Gabelspaghetti
A1,C,GLMN

A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei;

D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
Milchprodukte/Milch;

8 Phosphat 9 SiiBungsmittel

Salat 3,79 €

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnlsse,H3 Suppe 3,87 €

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

Kuchen 3,33 €

1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;
5 Geschwefelt; 7 Nitritpdkelsalz

Anfahrt 2,98 €

Diédt & Schonkost
(11,61 €)

Jéagerbraten in
SteinpilzsoBe vom Schwein,
mit Kohlrabi, Karotten und
Broccoli in BéchamelsoRe,

Salzkartoffeln
G,L,MA1,7

Paniertes
Hahnchenschnitzel mit
Blumenkohl in
BéchamelsoRe und

Petersilienkartoffeln
AB

Pfannkuchen mit
Sauerkirschfiillung und

VanillesoRe
C,G,A1,9

Hackbraten in
SoRe,Steckriibenstreifen in
heller SoRe,Salzkartoffeln

Alaska-Seelachsfilet in
SenfsoRe, dazu

Dillkartoffeln
D,G,L,M,A1

Hackbraten in
BratensoRe,Karotten-
Selleriestreifen,Broccoli,Blu

menkohl,Salzkartoffeln
A1,C,G,LM

Rindergulasch in dunkler
SoRe,Kohlrabi-
Steckriibengemiise,Salzkart
offeln

Klein & Fein
(10,96 €)

Ungarisches Gulasch
Rind- und Schwein in
wiirziger SoRe mit
Paprika,gekochte
KartoffelkloBe mit
BroselnaFr

Szegediner Gulasch
Schweinefleischwiirfel
in SoRe mit Sauerkraut,

Salzkartoffeln
G,L,A1

Hausmacher Bratwurst
2 Stiick auf Bayrisch

Kraut, Kartoffelpiiree
G,L,A1

Rahmschnitzel vom
Schwein griine

Bohnen, Salzkartoffeln
G,L,A1

Mediterrane
Pfannkuchen mit
Zuchiniwiirfeln,Lauchz
wiebeln ,in
Tomatensauce mit
Gaudaait.ccL

Tortelloni alla panna
kostliche Teigtaschen
mit Ricotta-
Spinatfiillung, in feiner
Krauter-
Oberssaucec,G,L A1

Steinpilz-Ragout mit
hausgemachten

Maultaschen
A1,CF,G,.L
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A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4

Mo

03. Feb.

Di

04. Feb.

05. Feb.

Do

06. Feb.

Fr

07. Feb.

Sa

08. Feb.

So

09. Feb.

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich

Gut Biirgerlich

GaumenschmaufB Gaumenschmauf GaumenschmaufB Gaumenschmauf} GaumenschmaufB GaumenschmaufB

Gaumenschmauf

Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost

Diat & Schonkost

Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein

Klein & Fein



Mo

10. Feb.

Di

11. Feb.

12. Feb.

Do

13. Feb.

Fr

14. Feb.

Sa

15. Feb.

So

16. Feb.

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich

Gut Biirgerlich

GaumenschmaufB Gaumenschmauf GaumenschmaufB} Gaumenschmauf GaumenschmaufB GaumenschmaufB

Gaumenschmauf

Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost

Diat & Schonkost

Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein

Klein & Fein

Speiseplan vom 10.02. - 16.02.2025 KW 7 / 2025

Mo

10. Feb.

Di

11. Feb.

12. Feb.

Do

13. Feb.

Fr

14. Feb.

Sa

15. Feb.

So

16. Feb.

Hausmannskost
(12,20 €)

Fleischkadse aus
hauseigener Fleischerei,
dazu Bratkartoffeln

M

Pfeffergulasch Rindfleisch
in pikanter SoRRe mit
Zwiebeln und Paprika, dazu

Locken-Nudeln mit Broseln
L,A1

Hausmacher Bratwurst aus
eigener Herstellung, in
dunkler SofRe, dazu
Kartoffelpiiree und
Apfelrotkohl

G,L

Pilzragout "Béhmische Art"
mit Serviettenknddeln

Wildlachs a la Florentin
Wildlachsfiletstiicke in
feiner Rahmspinat-SoRe,
dazu Bandnudeln c,p,G A1

Spaghetti Bolognese mit
pikanter Fleischsauce
(Rind)

Paniertes
Schweineschnitzel mit
buntem Gemiise, Kartoffeln

mit Rostzwiebeln
C,G,A1

Gut Biirgerlich
(9,88 €)

Mini-HackfleischkloRchen
auf Schmorkohl, mit
Salzkartoffeln c.La1,7

GrieBRauflauf mit

Pfirsichwiirfeln
C,G,A1

OmlettGartnerin gefiillt mit
heller SoRe, Broccoli und
Karotten,
Krauter-Kartoffelpiiree
A1,C,.G

Nudeln mit HackfleischsoRe
pikant gewiirztes Rind- und
Kalbfleisch, geriebener
Kéase cF.GLMNA1

WeiRer Bohneneintopf
gewiirfelter, gekochter
Vorderschinken, Zwiebeln,
Mohren, Lauch, Sellerie und
Erbsen

Kartoffel-Mohreneintopf mit
HackfleischkloBRchen
A1,C,L

Kalbfleischbillchen in
RahmsoRe,Karottengemiise
,Salzkartoffeln (A1,C,G,L)

GaumenschmaufB
(13,14 €)

Zarter Sauerbraten
Apfelrotkohl und gekochte,
hausgemachte
KartoffelkloRe mit Broseln

2 Rinderrouladen
"Hausfrauen Art",
fachménnisch von Hand
gewickelte Rouladen mit
Speck- und Zwiebelfiillung,
Apfelrotkohl, Salzkartoffeln

c.6,LA17, Frikadelle
Ungarische Art mit
TomatensoRe und Reis
(C, L)

Hirschgulasch in delikater
Sauce mit Spatzle,
Preiselbeer-Dip

Alaska-Seelachsfilet
"Florentin" in Spinat-
KasesoRe, mit
Tomatenwiirfeln,
Salzkartoffeln
A1,D,G,L

Sieben-Schwaben-Topf
paniertes
Schweineschnitzel,
hausgemachte
Maultasche,Schweinelendc
hen in RahmsoRe, Spatzle

Rindsgeschnetzeltes
"Delicato” zarte
Rindfleischstreifen in
Senfsauce, dazu buntes
Gemiise naturell und
Spatzle

Diédt & Schonkost
(11,61 €)

Blumenkohl-Kase-Medaillon
mit buntem Gemiise und

Petersilienkartoffeln
C,G,L,A1,1

Nudelpfanne mit Schlingli-
Nudeln, Karotten, Broccoli

und Blumenkohl
G,L,A1

Schweineschnitzel "natur”
in BratensoRe,
Kohlrabigemiise,
Petersilienkartoffeln

Pfannkuchen mit
Quarkfiillung und
Heidelbeeren c,c.A1,9

Lachspfanne
Lachsfiletstreifen mit
Penne-Nudeln, Blattspinat,
Salatgurkenwiirfeln und
Cherrytomaten p,gL A1

Hacksteak in BratensoRBe
Blumenkohl naturell,

Petersilienkartoffeln
C,L,A1

G,L,A1, Champignontopf in
RahmsoRe, mit Nudeln

Klein & Fein
(10,96 €)

Schwabisches
Linsengericht mit 1
Paar hausgemachten
Wiener Wiirstchen,
Bauernspatzle mit
Broseln

,Huhnertaler "4-Pfeffer"
Hiihnertaler in Vier-
Pfefferrahmsauce, dazu
Steinpilzrisotto

G,LA1,
Putenhackrolichen auf
buntem Gemiise,
Salzkartoffeln

Vegetarische Biéllchen
aus Kichererbsen und
Bulgur, dazu Tomaten-
Gemiise mit

Zucchini und
Auberginen A1

Penne Nudeln mit
Linsenbolognese,
Zucchini,
Lauchzwiebeln,
Zwiebeln,

Karotten und Sellerie,

Schweinelendchen in
RahmsoRe,Erbsenu.
Fingermohrchen,Knopfi
e Spitzle

Rigatoni al forno in
fein-wiirziger Gemise-
Fleischsauce (Rind),

uiberbacken mit Kase
G,L,A1
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heiB geliebt

A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4

Hafer,

1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;
5 Geschwefelt; 7 Nitritpdkelsalz

A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei;

D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
Milchprodukte/Milch;

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnlisse,H3

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

8 Phosphat 9 SiiBungsmittel
Salat 3,79 €

Suppe 3,87 €

Kuchen 3,33 €

Anfahrt 2,98 €



