Speiseplan vom 06.10. - 12.10.2025 KW 41 / 2025
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Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaull| Feiner Klassiker | Didt & Schonkost| Klein & Fein S 1121 3] 45| 6| Kuchen
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Rinderroulade mit "Frikadelle Rustika" Hiihnerfilets "Swiss" feine | Hiihnerfrikassee Kalbfleischballchen,Rahms | Blutwurst mit © - o = 5 § ._|
Hackfleischfiillung, Bratling aus Innenfilets vom Huhn in Karottengemiise mit oRe,Karottengemiise,Salzka| Sauerkraut und @ S 2 g *uf’ x .%
Kohlrabigemiise, Schweinehackfleisch, wiirziger Pfeffer-Kdsesauce | Petersilie, Langkorn-Reis rtoffeln (A1,C,G,L,M Kartoffelpiiree (G < (Mo 2 g | £ ] o | w
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Salzkartoffeln [c,c,.LA1 Wirsing und Kise, mit mit Broccolirdschen und [CGL [C.GLMAT] £ - 5 @ < 3] 3 | Fae
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Bayerischer Weiler Bohneneintopf Zarter Sauerbraten Gekochtes Rindfleisch in Pfannkuchen mit Hahnchenbrustfilets x o & S w @'
Schweinebraten in gewiirfelter, gekochter Apfelrotkohl und gekochte, | Krensauce, mit Sauerkirschfiillung und "Barlauch" in Barlauch- i 3 ﬁ ® _g e -
DI BratensoRe, Apfelrotkraut, | Vorderschinken, Zwiebeln, | hausgemachte Petersilkartoffeln (G0 VanillesoRe [c,G A1) RahmsoRe, i DI - E _g & g o
gekochte Kartoffelkl6Re (cL) | M6hren, Lauch, Sellerie und| Kartoffelkl6Re mit Bréseln Zucchinigemiise, c g o e % S o3 @E
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Variation aus Nudel- Gemiiseragout mit Hiihnergeschnetzeltes mit | Gegrillter Putenbraten in Schweinebraten Gulasch m. Rind- und i @ %) & “ @
Spezialitaten:Rigatoni in Petersilienkartoffeln (c,LA1] Champignons, Erbsen und | BratensolRe, Apfelrotkohl, "Hausfrauen Art" Schweinefleisch in L 3 'fj 3 g ks c
Mi fruchtiger Karotten, dazu Reis [c,q] hausgemachte Gemiisemix aus Méhren, wiirziger Sos- = Mi ® 5 E o S E
TomatensoRe,griineTortelli Serviettenknddel (c,G,LA1)] Blumenkohl und Sellerie, se, Zwiebeln u. ! E o o % 5 o3 @E
o ni mit Spinat-Ricotta Fiil- Spatzle [c,6LMA1) Paprika,gekochte ' 08. Okt g 5 S . 2] =
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Spaghetti "Carbonara™ in Hackbraten mit Kohlroulade mit Spaghetti Bolognese mit Alaska- GriefRbrei mit Friichten E o e L * e
: 7] = o a @
milder Késesauce, Steckriibenstreifen in heller | Hackfleischfiillung in pikanter Fleischsauce Seelachsfiletschnitte Erdbeeren, = o '§ © & e c
Do verfeinert mit geréstetem SofRe, verfeinert mit sahniger Sofe, (Rind) (L1 "Neptun" in TomatensoRe, | Sauerkirschen, 2 Do ® 5 E & S E
Speck [G,.LA1] Petersilie, dazu Salzkartoffeln (G LA1] Gurken-Dillgemiise, Reis Pfirsichwiirfel (c,c.A1) G E o 2 ) & o @5
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Alaska-Seelachs paniert in | Eierpfannkuchen mit Pikantes Rindergulasch, Kabeljaufiletschnitte in Lachsfiletschnitte in Koénigsberger Klopse 5 & %] » g @'
Filetform, Krauter- Heidelbeerfiillung Erbsen und DillrahmsoRe, Kartoffeln Barlauch-RahmsofRe, aus Rind- und ; 2 ﬁ a g L =
Fr SenfsoRe, VanillesoRBe (c,6A1] Fingermohrchen, D.GM] Langkorn- Kalbfleisch, in feiner i Fr “ 5 E " = o
Petersilienkartoffeln Kartoffelschmarrn Wildreismischung mit Kapernsofe mit ' £ o o & = o3 @a
0 K [C,D,GLMA1] (glutenfrei) 1) Gemiuse DG LA1) Karottengemiise und x 10. Okt g 8 o = (7] i
10. Okt. Kartoffelpiiree (c,6.LA1] - 19| = g g% %
! L o © © i© Q
| T [T
i o (@]
|
Kasseler Nacken mit Konigsberger Klopse in Edles Schweineschnitzel Bunter Gemiiseeintopf mit | Fleischballchen @ % e 5 7 @.
Sauerkraut Kartoffelptiree KapernsoRe, Festtagstopfchen,zartes "Mailand" paniert, mit Kdse [ Mini-Hackfleischkl6Rchen "Mailander Art" in € 3 ﬁ 3 __‘s’_c’ o c
Sa (6] Karottengemiise, Filet vom Schwein u. garniert, dazu italienische | [CLA1 fruchtiger fij Sa ® 5 E & e 'g
Salzkartoffeln (c,c,LA1) Hiihnermedaillons in feiner | GemiisesofRe und Tomatensauce, Kase- = & o o ‘.2“ = o3 @E
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Truthahnschnitzel "natur" Eierpfannkuchen mit Rindsgeschnetzeltes Paniertes Putensteak in KdsesoRe mit| Tortelloni alla i . %) e T @‘
in RahmsoRe, Sauerkirschfiillung "Delicato" zarte Hahnchenschnitzel mit Kohlrabigemiise und panna,kdstliche i 3 ﬁ = § S c
Fingerm6hrchen und VanillesoRe [c,G A1) Rindfleischstreifen in Blumenkohl in Kartoffeln (c,c] Teigtaschen m. Ricotta S = £ ] c @
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F— A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; Erkldrung der Symbole: ks
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H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3  Suppe 3,53 € - P
® 8] Walnisse, Kuchen 3,05 € Q Dessert Aus Liebe zum Leben | Lt

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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