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Rinderroulade mit "Erikadelle Rustika" Hiihnerfilets "Swiss" feine | Hiihnerfrikassee Kalbfleischbillchen,Rahms | Blutwurst mit = T - = ‘g @
Hackfleischfiillung, Bratling aus Innenfilets vom Huhn in Karottengemiise mit oRe,Karottengemiise,Salzka| Sauerkraut und Q 2 = g N = £
MO Kohlrabigemiise, Schweinehackfleisch, wiirziger Pfeffer-Kdasesauce | Petersilie, Langkorn-Reis rtoffeln (A1,C,G,L,M) Kartoffelpiiree (G) f) Mo ) @ 5 g o i 5
Salzkartoffeln [c,c.LA1] Wirsing und Kise, mit mit Broccolirdschen und [CGL [C.GLMA1] £ = g’ @ o S od | &ge>
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Bayerischer WeiRer Bohneneintopf Zarter Sauerbraten Gekochtes Rindfleisch in Pfannkuchen mit Hahnchenbrustfilets X - ea B @
Schweinebraten in gewiirfelter, gekochter Apfelrotkohl und gekochte, | Krensauce, mit Sauerkirschfiillung und "Barlauch" in Barlauch- ! 3 ﬁ 3 L c
Di Bratensofe, Apfelrotkraut, | Vorderschinken, Zwiebeln, | hausgemachte Petersilkartoffeln (6.0 VanillesoRe [c,GA1) RahmsoRe, i Di 5 E E E g E
gekochte KartoffelkloRe (c,L | M6hren, Lauch, Sellerie und| Kartoffelkl6Re mit Bréseln Zucchinigemiise, = g o S T < " @5
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Variation aus Nudel- Gemiiseragout mit Hiihnergeschnetzeltes mit | Gegrillter Putenbraten in Schweinebraten Gulasch m. Rind- und - 43 e w @
Spezialitaten:Rigatoni in Petersilienkartoffeln [c,L A1) Champignons, Erbsen und | BratensoRe, Apfelrotkohl, "Hausfrauen Art" Schweinefleisch in g 8 'S 3 £ -
Mi fruchtiger Karotten, dazu Reis [c,g) hausgemachte Gemiisemix aus Mohren, wiirziger Sos- m Mi s T E E = E =
TomatensoRe,griineTortelli Serviettenknédel c,c L A1) Blumenkohl und Sellerie, se, Zwiebeln u. ! = o] o = i &
© = (7] 0 [T o3
03. Jul ni mit Spinat-Ricotta Fiil- Spatzle c,6LMAT1] Paprika,gekochte E 03. Jul £ E £ 2 n =
- JuL lung i. Krauter-SahnesofRe KartoffelkloRe [c,LA1] - Jul. 9 - £ & o3 2
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Spaghetti "Carbonara” in Hackbraten mit Kohlroulade mit Spaghetti Bolognese mit Alaska- GrieRbrei mit Friichten E - e = @
milder Késesauce, Steckriibenstreifen in heller | Hackfleischfiillung in pikanter Fleischsauce Seelachsfiletschnitte Erdbeeren, c 3 ﬁ ® 2 c
Do verfeinert mit geréstetem SoRe, verfeinert mit sahniger SoRe, (Rind) [LA1) "Neptun" in TomatensoBe, | Sauerkirschen, o Do S = E f:’ E E -
Speck [G,LA1] Petersilie, dazu Salzkartoffeln [G,LA1] Gurken-Dillgemiise, Reis Pfirsichwiirfel [c,c.A1] = E o 2 @ 5 o8 Pl 1)
Salzkartoffeln [c,c,LA1 D, b= 3 c A ) c
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Alaska-Seelachs paniertin | Eierpfannkuchen mit Pikantes Rindergulasch, Kabeljaufiletschnitte in Lachsfiletschnitte in Koénigsberger Klopse 'E—J' "y & = @
Filetform, Krauter- Heidelbeerfiillung Erbsen und DillrahmsoRe, Kartoffeln Barlauch-RahmsoRe, aus Rind- und ! g 'g 2 £ c
Fr Senfsofe, VanillesoBe (c,cA1] Fingermdhrchen, [D.GM] Langkorn- Kalbfleisch, in feiner ' Fr ® 5 E E c E -
Petersilienkartoffeln Kartoffelschmarrn Wildreismischung mit KapernsofRe mit : ‘E“ 2 2 - 5 5 | &
[CD.GLMA (glutenfrei) 1 Gemiise [p,G,LA1] Karottengemiise und X e 3 c o n c
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Kasseler Nacken mit Koénigsberger Klopse in Edles Schweineschnitzel Bunter Gemiiseeintopf mit | Fleischballchen o - & 7 @
Sauerkraut Kartoffelptiree KapernsoRe, Festtagstopfchen,zartes "Mailand" paniert, mit Kdse | Mini-Hackfleischkl6Rchen "Maildnder Art" in S 3 g = o c
Sa @ Karottengemiise, Filet vom Schwein u. garniert, dazu italienische | [CLA1 fruchtiger £ [Sa % | E 3 c | '@
2 : F . . " 0 c () < X [} T8 >—
Salzkartoffeln (c,6,L A1) Hiihnermedaillons in feiner | GemiisesoBe und Tomatensauce, Kése- 5] c o 3 |2 |5 |z |
06. Jul RahmsoRe, dazu buntes Gabelspaghetti [c.c,LMNA1] Maccaroni [c,G,LMA1] E, 06. Jul ‘é’ E £ o (7] £
- Jul. Gemiise naturell u. Knépfle = - Jul. 9| 5 E ¥ | 8 % Q
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Truthahnschnitzel "natur” | Eierpfannkuchen mit Rindsgeschnetzeltes Paniertes Putensteak in KdsesoRe mit| Tortelloni alla E 4 %) + @
in RahmsoRe, Sauerkirschfiillung "Delicato" zarte Hahnchenschnitzel mit Kohlrabigemiise und panna,kostliche ! 2 § = g c
S Fingerm6hrchen und VanillesoRe [c,G A1) Rindfleischstreifen in Blumenkohl in Kartoffeln [c,g] Teigtaschen m. Ricotta S 5 = E ) c ©
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Erbsen, Langkornreis [c,G Senfsauce, dazu buntes Béchamelsofle und Spinatfillung i. c o 2 B S s | &
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H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Kuchen 3,05 €

Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewinschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.


mailto:menueservice.schorndorf@johanniter.de

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Walniisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Kuchen 3,05 €
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| |3 w. @ b Geschmorte Kartoffelsuppe Kalbsfrikassee mit Hahnchengeschnetzeltes in | GrieRbrei mit Mandarinen Steinpilz-Ragout mit
2| & m Lo | X £ b= Schweineschulter in SoRe, |"Norddeutsche Art" mit Champignons, Erbsen, Reis |SahnesoRe mit (C.GAT hausgemachten

Mo gls |5 | £ |0 g o 2 (Mo dazu Gemiise und geschnittenen Wiener © Gemlisenudeln [c,GA1) Maultaschen
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i e a2 @ i Feiner Apfelstrudel gefiillt |Gulasch vom Schwein, Herzhafter Rinderhacksteak mit Champignontopf in Pikantes Hacksteak mit
2 m = 2 c m mit Apfelstiicken und Mischgemiise, Geflligeltopf,zarte Karotten-Erbsen-Garnitur in | RahmsoRe, mit Nudeln Paprika und

Di “ b .m m £ .n.lu 53— ' |Di Rosinen, Vanillesauce ca1] |Salzkartoffeln Hahnchentaler u. Rahmbratensofe, dazu [GLA1] Kénigserbsenschoten
£ o o 5 S o3 T 5 (gluten- und lactosefrei) 11 |Geflligelmaultaschen in Petersilienspatzle [c,c L A1) garniert, Lockennudeln
ElBI15|8& |2 |s € ZwiebelrahmsoRe m. WeiR- [C.LAT]

09. Jul. ] - £ < o3 ) g 09. Jul. wein verfeinert, dazu Rosti
s |3 |3 & | X B
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P e 7S @ i Geschmorte Rippchen in Broccoli-Bandnudeln in Krauterfisch Alaska- Puten-Hacksteak Karotten, |Pilzragout "Béhmische Art" | Wirstchengulasch in

3 S 3 2 c b wiirziger SoRe, mit Pilz-Sahnesofe c,G,LA1] Seelachsfilet mit Blumenkohl und Broccoli, mit Serviettenknédeln Tomatensahnesofe,
Mi v m .m m E |8 |=— nw Mi Sauerkraut und Krautercreme, garniert mit | Kartoffelpiiree (6,1 [C.GLAT] Karotten, Broccoli,

m o 2 - S o3 <o ! Salzkartoffeln [ Kase, bunte Gemiiseplatte, Blumenkohl und
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- ! 5 @ i Hahnchenbrustfilets Kasespatzle mit Schweinegeschnetzeltes Hahnchenkeule mit SoRe, Fleischkése in Sole, mit Griinkern-Risotto in
4 S = o c & "Forsterin Art" mit Karotten, |Zwiebelschmelze [c,6 L A1) mit Champignons in heller |Apfelrotkohl und Erbsen und Kartoffelpiiree | Tomatensofle mit

Do ] m .m @ S |18 |a— € Do Blumenkohl und Kohlrabi, Sofe, Erbsen und Salzkartoffeln (1 [GLA1] Gemlisepaprika,
< o o w S o3 o> o Hoérnchennudeln c.cLA1) gewiirfelte Karotten, Erbsen und Lauch [a1,a5]
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. e % @ m Sahniges Rinderragout 2 Kalbsbratwiirste in SoRe, |Alaska-Seelachs paniertin |Fischstibchen paniert, mit |Hahnchenbrustfiletin Kartoffeltaschen mit
2 S = o c ' geschnetzeltes Rindfleisch |Spinat und Kartoffelpliree Filetform, mit Krautersofe, ApfelrahmsoRe mit Frischkase-
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Fr ® 5 .m g 5 K 95— ' |Fr mit Karottengemiise, G RemouladensoRe, Petersilienkartoffeln Steckriiben- Krauterfiillung,
= o o o S o3 o> Schlingli-Nudeln (6 LA1] Kartoffeln (c,p,6,LmA1)] [C.DGLMAI] Kohlrabigemiise und Rahmgemiise (]
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5 e + @ z Hacksteak in heller SoRe Paniertes Asia-Huhn Rindfleisch in Schweineschnitzel "natur” [Rigatoni al forno in
3 S o 2 c m mit Gurkenstreifen, Gemiiseschnitzel,fruchtigeT [Hiihnerbrustfiletstreifen in | MeerrettichsoRRe in BratensoRe, fein-wiirziger Gemiise-

Sa = .ﬂm .m @ g Mv S = mm Karotten-Broccoligemiise omatensofRe,m. wiirziger Sauce mit Bohnengemiise, Kohlrabigemiise, Fleischsauce (Rind),
= o 2 m S o3 O o und Schlingli-Nudeln Gewiirzcouscous,abgesch |asiatischen Gemiisenudeln |Salzkartoffeln (G, 0] Petersilienkartoffeln tiberbacken mit Kase
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i e - @ m Penne al pomodoro Nudeln |Kaiserschmarrn mit Hiihnerbrust "Caprese™ in Rinderroulade mit Speck- Rinderschmorbraten mit Kasseler Braten in
8 S o - 8 c : mit italienischer Krauter- fruchtigem Apfelkompott Tomatensauce, mit Zwiebel- Blumenkohl, Bratensofe,

So T m .m w & Mv 5— x So Tomatensauce, bestreut mit |[C.CA1 Mozzarella garniert, dazu Gurkenfiillung,Apfelrotkohl, |Petersilienkartoffeln cLa1] | Rahmgemiise, Salz-
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