Mo

09. Jun.

Di

10. Jun.

11. Jun.

Do

12. Jun.

Fr

13. Jun.

Sa

14. Jun.

So

15. Jun.

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich Gut Biirgerlich

Gut Biirgerlich

GaumenschmaufB Gaumenschmauf GaumenschmaufB} Gaumenschmauf GaumenschmaufB GaumenschmaufB

Gaumenschmauf

Feiner Klassiker Feiner Klassiker Feiner Klassiker Feiner Klassiker Feiner Klassiker Feiner Klassiker

Feiner Klassiker

Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost Diat & Schonkost

Diat & Schonkost

Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein Klein & Fein

Klein & Fein

Speiseplan vom 09.06. - 15.06.2025 KW 24 / 2025

Mo

09. Jun.

Di

10. Jun.

11. Jun.

Do

12. Jun.

Fr

13. Jun.

Sa

14. Jun.

So

15. Jun.

Hausmannskost
(11,27 €)

Geschmorte
Schweineschulter in SoRe,
dazu Gemiise und
Salzkartoffeln [

Feiner Apfelstrudel gefiillt
mit Apfelstiicken und
Rosinen, Vanillesauce [GA1]

Geschmorte Rippchen in
wiirziger SoRe, mit
Sauerkraut und
Salzkartoffeln )

Hahnchenbrustfilets

"Forsterin Art" mit Karotten,

Blumenkohl und Kohlrabi,
Hornchennudeln [c.cL A1

Sahniges Rinderragout
geschnetzeltes Rindfleisch
mit Karottengemiise,
Schlingli-Nudeln [c,LA1]

Hacksteak in heller SoRe
mit Gurkenstreifen,
Karotten-Broccoligemiise

und Schlingli-Nudeln
[C.G,LM,A1]

Penne al pomodoro Nudeln
mit italienischer Krauter-
Tomatensauce, bestreut mit
geriebenem Hartkase [c,A1]

heiB geliebt

Gut Biirgerlich
(8,49 €)
Kartoffelsuppe

"Norddeutsche Art" mit
geschnittenen Wiener
Wiirstchen (L

Gulasch vom Schwein,
Mischgemiise,
Salzkartoffeln

(gluten- und lactosefrei) L]

Broccoli-Bandnudeln in
Pilz-SahnesoRe [c,G,LA1]

Kasespitzle mit
Zwiebelschmelze c.cLA1]

2 Kalbsbratwiirste in SoRe,

Spinat und Kartoffelpiiree
[G.L]

Paniertes

Gemiiseschnitzel,fruchtigeT

omatensofe,m.
Gewiirzcouscous,abgesch
meckt m.Koriander,Ingwer,
Knoblauch [a1,a3)

Kaiserschmarrn mit

fruchtigem Apfelkompott
[C,G.A1]

A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4

Hafer,

GaumenschmaufB
(12,13 €)

Kalbsfrikassee mit

Champignons, Erbsen, Reis
[G]

Herzhafter
Gefliigeltopf,zarte
Hahnchentaler u.
Gefliigelmaultaschen in
ZwiebelrahmsoRe m. Weil3-

wein verfeinert, dazu Rosti
[C,GLA1]

Krauterfisch Alaska-
Seelachsfilet mit
Krautercreme, garniert mit
Kase, bunte Gemiiseplatte,
Salzkartoffeln p,g)

Schweinegeschnetzeltes
mit Champignons in heller
SoRe, Erbsen und
gewiirfelte Karotten,
Spatzle-Nudeln [c,LA1]

Alaska-Seelachs paniert in
Filetform, mit
Remouladensofe,
Kartoffeln [cp,G,LMmA1

Asia-Huhn
Hiihnerbrustfiletstreifen in
wiirziger Sauce mit

asiatischen Gemiisenudeln
[F,G,N,A1,H4]

Hiihnerbrust "Caprese" in
Tomatensauce, mit
Mozzarella garniert, dazu
Krauter-Nudeln [G,LA1]

Vollkost 1

Feiner Klassiker
(11,55 €)

Hahnchengeschnetzeltes in
SahnesoRe mit
Gemiisenudeln [c,cA1]

Rinderhacksteak mit
Karotten-Erbsen-Garnitur in
RahmbratensoRe, dazu
Petersilienspatzle [c.c,LA1]

Puten-Hacksteak Karotten,
Blumenkohl und Broccoli,
Kartoffelpliree [c,LA1]

Hahnchenkeule mit SoRe,
Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln [

Fischstabchen paniert, mit
KrautersoRe,

Petersilienkartoffeln
[C.D,G,L,M,A1]

Rindfleisch in
MeerrettichsoRe
Bohnengemiise,
Salzkartoffeln [6,.,0]

Rinderroulade mit Speck-
Zwiebel-
Gurkenfiillung,Apfelrotkohl,
Kartoffelpiiree (G,M)

1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel;

5 Geschwefelt; 7 Nitritpdkelsalz

A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei;

D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G
Milchprodukte/Milch;

H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnlisse,H3

Walnisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paranisse,

8 Phosphat 9 SiiBungsmittel

Salat 3,60 €
Suppe 3,53 €
Kuchen 3,05 €

Anfahrt 2,44 €

Diédt & Schonkost
(10,54 €)

GrieBbrei mit Mandarinen
[C.G,A1]

Champignontopf in

RahmsoRe, mit Nudeln
[G,LA1]

Pilzragout "B6hmische Art"

mit Serviettenknodeln
[C.G.LA1]

Fleischkédse in SoRe, mit

Erbsen und Kartoffelpiiree
[G,L,A1]

Hahnchenbrustfilet in
ApfelrahmsoRe mit
Steckriiben-
Kohlrabigemiise und
Krauterreis [G,.LA1]

Schweineschnitzel "natur”
in BratensoRe,
Kohlrabigemiise,

Petersilienkartoffeln
[C.G,LM,A1]

Rinderschmorbraten mit
Blumenkohl,
Petersilienkartoffeln [c,LA1

Klein & Fein
(10,14 €)

Steinpilz-Ragout mit
hausgemachten
Maultaschen
(A1,C,F,G,L)

Pikantes Hacksteak mit
Paprika und
Koénigserbsenschoten

garniert, Lockennudeln
[C,LA1]

Wiirstchengulasch in
TomatensahnesoRe,
Karotten, Broccoli,
Blumenkohl und
Erbsen,

Hornchennudeln
[C,G,LMA1]

Griinkern-Risotto in
TomatensoBe mit
Gemiisepaprika,
Erbsen und Lauch [a1,a5)

Kartoffeltaschen mit
Frischkase-
Kréauterfillung,
Rahmgemiise [g]

Rigatoni al forno in
fein-wiirziger Gemiise-
Fleischsauce (Rind),

iiberbacken mit Kase
[G,LA1]

Kasseler Braten in
BratensoRe,
Rahmgemiise, Salz-

kartoffeln (glutenfrei)
[G.L]



