
 

 

Arbeiten mit 

Leib 
Seele 

Wir suchen für das Johanniterhaus Celle zum 01.08.2024 eine Küchenleitung 
(m/w/d) in Voll- oder Teilzeit 

Nichts geht über die unverzichtbaren Leistungen hinter den Kulissen: Unser Team in der Hauswirtschaft in Celle 
sorgt für optimale Abläufe und freut sich immer über motivierte und beherzt zupackende Verstärkung. 

Das bieten wir Ihnen 
• Leistungsgerechte, attraktive Vergütung nach AVR 

DD.  
• Zulagen (Feiertags-, Sonntags-, Schichtzulage) 
• 13. Monatsgehalt 
• 30 Tage Urlaub  
• Zahlreiche Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten 

(E-Learning-Angebote) 
• Betriebliche Altersvorsorge und Möglichkeit der 

Entgeltumwandlung 
• E-Bike-Leasing (Jobrad) 
• Mitarbeiter-werben-Mitarbeiter (Prämienprogramm) 
• Vergünstigtes Einkaufen (Corporate Benefits) 
• Betriebliches Gesundheitsmanagement mit vielen 

Angeboten 
• Angenehme, kollegiale Arbeitsatmosphäre  
 
Das erwartet Sie 
• Vor- und Zubereitung von gesunden und 

wohlschmeckenden Speisen für Bewohnerinnen und 
Bewohner, sowie Mitarbeitenden und Gäste 

• Gestaltung und Umsetzung des Menüplans unter 
Berücksichtigung regionaler und saisonaler 
Besonderheiten 

• Warendisposition, -kontrolle und -lagerung 
 
Das zeichnet Sie aus 
• Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch / Köchin 
• Berufserfahrung in der Großküche, idealerweise im 

Senioren- oder Krankenhausbereich 
• Kenntnisse der Lebensmittelgesetze, 

Hygienerichtlinien und 
Arbeitssicherheitsbestimmungen 

• Eine selbstständige und sorgfältige Arbeitsweise, 
Teamfähigkeit sowie Zuverlässigkeit 

• Sicherer Umgang mit dem PC 
 

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung und bitten um 
Zusendung der vollständigen Unterlagen an die unten 
genannte Adresse.  

Kontakt 
Dirk Tillaire, Einrichtungsleitung, Johanniterhaus Celle 
Wittestraße 7, 29225 Celle 
Tel.: 05141 9486-0, Info-celle@jose.johanniter.de 
www.johanniter.de/senioren/celle 

mailto:Info-celle@jose.johanniter.de

